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Salsas Pipila nace de un grupo de amigos guanajuatenses que 
tienen una pasión en común, “ Las salsas mexicanas ”. 

En el 2019 encontramos en el chile habanero el perfecto sabor 
y picor con el cual se pueden mezclar otros ingredientes como 
la fruta más exquisita de México, 
El mango, dando como resultado una joya de sabor, la cual ha 
sido aceptada y demandada en la región de Guanajuato, razón 
por la cual, se le da el nombre de Pipila (marca registrada), 
como referente de la capital del estado y principalmente de 
nuestra historia de México.

Respetando los origenes del habanero, nuestra materia prima 
vienen de la zona de Yucatán, haciendo una combinación de lo 
mejor de estas zonas, bajio-merida, otorgando al consumidor un 
sabor inigualable en nuestros sabores mango habanero y 
habanero tatemado complaciendo así los más exigentes 
paladares. 
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Es de buen ánimo ver como en ejecución de degustación en 
ferias y tiendas comerciales, las personas se llevan una 
agradable sorpresa al probar el sabor natural del mango y 
enseguida sintiendo el picor y sabor del habanero, respetando 
cada uno de los ingredientes, y de igual forma nuestra salsa 
tatemada tan solo de olerla, imaginan los alimentos que pueden 
combinar con ella y pueden sentir en su paladar el sabor del 
chile habanero natural tatemado.
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Alimentos que se pueden acompañar con nuestras salsas.

Mango: pastas, ensaladas, pizzas, sandwich, baguetes, 
alitas, camarones etc..
Tatemada: ideal para asados, caldos y diversidad de platillos 
al gusto del consumidor.
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No obstante la calidad, también ofrecemos cantidad, ya que 
nuestro contenido neto es de 250 ml,  mayor a  lo que 
normalmente se encuentra en el mercado, que es de 150ml.  
Además de calidad y cantidad, el precio con el que salimos al 
mercado esta al alcance de todos y todas que gusten por las 
salsas, ya que nuestras salsas cuesta al público final $39.00. 
Teniendo así mililitro por mililitro una ventaja en cuanto a costo 
con la competencia hablando de salsas similares.

Es necesario puntualizar que no existe una salsa de 
mango en los anaqueles de Walmart, por lo que nuestra 
salsa de mango resaltaría el color caracteristico de dicha 
fruta en sus anaqueles, sin dejar a un lado la vista de 
antojo de la salsa habanera tatemada.

en tienda



Estamos convencido que las alianzas hacen la diferencia, y en 
un mundo y mercado tan competitivo no hay mejor estrategia 
que el trabajo en equipo y entre mexicanos, razón por la cual 
nos permitimos trabajar de la mano con nuestro maquilador, 
con quien  tenemos todas y cada una de las certificaciones 
requeridas (FSSC22000 y HALAL) para comenzar a trabajar 
de manera inmediata con Walmart, ademas contamos con la 
capacidad productiva para poder surtir a nivel nacional, 
regional o inclusive internacional.

Tenemos la capacidad actual de proveer a Walmart 120,000 
piezas de salsa de manera mensual con los estandares de 
calidad requeridos tanto a nivel nacional como internacional. 
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surtir a nivel nacional, regional o inclusive internacional.

Actualmente nos encontramos en:
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B O T A N E R A  T A T E M A D A

M A N G O  H A B A N E R O

CONTENIDO NETO 250 ml

INGREDIENTES 
Chile Habanero, cebolla, especias, sal con ajo, agua, ácido 

benzoato de sodio como conservador.

PRESENTACIÓN
Corrugado con 24 piezas de Frasco de 250 ml, con medidas de 
32 cms de largo x 21.5 de ancho x 20.5 cms de alto. 

CONTENIDO NETO 250 ml

INGREDIENTES 
Chile habanero, pulpa de mango, agua, citrato de sodio, ácido 

cítricos, ácidos orgánicos, glicerina orgánica, azucares añadidos 
(azúcar de caña), sal yodada, goma xantana, benzoato de sodio 
y sorbato de potasio como conservadores.

PRESENTACIÓN
Corrugado con 24 piezas de Frasco de 250 ml, con medidas de 
32 cms de largo x 21.5 de ancho x 20.5 cms de alto. 

Agua, 18% de puré de mango (puré de mango, agua, benzoato de sodio, 
sorbato de potasio, eritorbato de sodio, ácido cítrico, ácido ascórbico), 
10% de puré de chile habanero (chile habanero, sal, ácido acético, 
benzoato de sodio y metabisulfito de sodio), azúcares añadidos (azúcar 
de caña), sal yodada, ácido acético, goma xantana, sorbato de potasio, 
benzoato de sodio, eritorbato de sodio, metabisulfito de sodio, ácido 
ascórbico, ácido cítrico, EDTA disódico cálcico, citrato de sodio.

Agua, 19% de pasta de chile habanero tatemado (chile 
habanero, ácido acético), ácido acético, goma xantana, 
sal yodada, chile, sorbato de potasio, ajo en polvo, 
benzoato de sodio y EDTA disódico cálcico.



B O T A N E R A  C L Á S I C A

B O T A N E R A  H A B A N E R A

CONTENIDO NETO 250 ml

INGREDIENTES 
ácido cítrico, goma xantana, benzoato de sodio y met to 
de sodio como conservador, amarillo no. 5.

PRESENTACIÓN
Corrugado con 24 piezas de Frasco de 250 ml, con medidas de 
32 cms de largo x 21.5 de ancho x 20.5 cms de alto. 

CONTENIDO NETO 250 ml

INGREDIENTES 
Chiles secos, chile habanero, chile de árbol, agua, ácido 

benzoato de sodio como conservador.

PRESENTACIÓN
Corrugado con 24 piezas de Frasco de 250 ml, con medidas de 
32 cms de largo x 21.5 de ancho x 20.5 cms de alto. 
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Marketing digital: conjunto de estrategias direccionadas a la 
comunicación y comercialización electrónica de nuestras salsas.

Queremos comunicar con el público de forma directa, 
personalizada y en el momento adecuado, es por eso que  
inicialmente usaremos las redes sociales.



¡  G r a c i a s  !

462 284 5917
ventas@salsaspipi la.mx
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