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--ENTEROS - -

APIO ENTERO
LECHUGA ITALIANA
LECHUGA OREJONA
LECHUGA ROMANA
LECHUGA SANGRIA
LECHUGA ESCAROLA
ELOTE AMARILLO
BROCOLI
COLIFLOR
RADICCHIO
PIMIENTO MORRON VERDE

- - PRECORTADOS - -
APIO PALITOS
OREJONA HOJAS
SANGRIA HOJAS
ITALIANA HOJAS
ESPINACA
KALE
LECHUGA BASE CESAR
CORAZONES DE LECHUGA ROMANA
LECHUGA ICEBERG RALLADA
FLORETE DE BROCOLI
COL BLANCA RALLADA
COL MORADA RALLADA
ZANAHORIA RALLADA
ENSALADA ICEBERG
ENSALADA CAMPESTRE
ENSALADA SPRING MIX
ENSALADA GRIEGA
ENSALADA FRIENDS
ENSALADA MIXTA
KIT ORIENTAL
ENSALADA AMERICANA
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- - CONGELADOS - -
MEZCLA DE VEGETALES “CALIFORNIA"
CONGELADA
MEZCLA DE VEGETALES “"CAMPESINA"
CONGELADA
MEZCLA DE VEGETALES "GUARNICION"
CONGELADA
MEZCLA DE VEGELATES “WINTER”
CONGELADA
MEZCLA DE VEGETALES “"NORMANDY”
CONGELADA
CHICHARO CON ZANAHORIA
CONGELADOS
ELOTE ENTERO CONGELADO
ELOTE EN GRANO CONGELADO
CHICHAROS CONGELADOS
NOPAL EN CUBOS CONGELADO
CHILE POBLANO EN RAJAS CONGELADO
FLORETE DE BROCOLI CONGELADO
FLORETE DE BROCOLI ORGANICO
CONGELADO
RICE DE BROCOLI ORGANICO
CONGELADO
BROCOLI SPEARS
BROCOLI DICED
BROCOLI CUTS
BROCOLI STALK
BROCOLI CHOPPED
FLORETE DE COLIFLOR CONGELADO
RICE DE COLIFLOR CONGELADO
COLIFLOR PEARLS CONGELADO
NUGGETS DE COLIFLOR CONGELADO
ZANAHORIA ESTILO “RODAJA"
CONGELADA
ZANAHORIA EN CUBOS CONGELADAS
ZANAHORIA BABY CONGELADAS
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CONTENIDO

- - FRUTA CONGELADA - -
» FRESA CONGELADA
» MANGO CONGELADO
» FRAMBUESA CONGELADA
» FRAMBUESAS WHOLE & BROKEN
CONGELADAS
» MIX DE FRUTOS ROJOS CONGELADOS
» PLATANO MACHO EN RODAJAS
» MANGO MITADES
» ZARZAMORA CONGELADA
» ARANDANO ENTERO CONGELADO
- - HIERBAS FINAS - -
» ALBAHACA
» CEBOLLIN
» MENTA
» OREGANO
» ROMERO
» SALVIA
» TOMILLO
- - VALOR AGREGADO - -
» LINEA PREMIUM
» LINEA MARINADOS
» LINEA MAXI
» PAPAS Y BOTANA
» NUEVAS PRESENTACIONES
» EMPANIZADORES
» SALSAS Y ADEREZOS
» REPOSTERIAY POSTRES
» OTROS

- - VENTAS Y PEDIDOS - -
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 70 mg 3%
Carbohidratos totales 3 g 1%
» Fibradietéticalg 4%
e AzUcarlg
* Proteinaslg
Vitamina A 8%
Vitamina C 4%
Calcio 4%
Hierro 0%

DESCRIPCION
Apio entero de 38 a 40 cm de longitud.

PRESENTACION

900 g minimo por pieza, 22 kg por caja (La caja puede
contener 24, 30 o 36 piezas dependiendo del peso
unitario).

DEFECTO

Pudricion/Oxidacion/Dano mecanico/Corazén negro/Partidura parda/Dano de

insecto o gusano

Blanco/Desorganizacion de la médula/Congelamiento/Costilla rosa/Tamario, color/

No tener infestacion activa. Maximo un gusano o insecto por muestra. Condicional

Tierra
Insectos, 2 gusanos o insectos por muestra
pulgones,
gusanos Pulgones (verde o gris)
afido (rojo)
ANALISIS
MICROBIOLOGICO

Agua de riego 100 UFC/g

<3NMP/g

Coliformes fecales

E. Coli Ausencia

APIO ENTERO

INGREDIENTES
100% Apio.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Apio entero de 38 a 40 cm de longitud, 900 g minimo
por pieza, 22 kg/cj, empacado en cajas de carton.

TOLERANCIA

5%

2%

1%
5%
2%
CERTIFICACIONES

Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
14 dias.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.
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LECHUGA ITALIANA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.5 g 1%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 mg 0%
Carbohidratos totales 3 g 1%
» Fibradietéticalg 4%
e AzUcar2g
* Proteinaslg
Vitamina A 20%
Vitamina C 4%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro 2% 100% Lechuga italiana.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Lechuga italiana de 6" a 8". Sin alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
Caja con 24 pzs de 280 g min con un total de 6.724 Lechuga italiana de 6" a 8" en cajas con 24 pzs de 280
kg c/u. g min con un total de 6.724 kg c/u, empacada en cajas

de carton.

DEFECTO TOLERANCIA

Oxidacion, puntas quemadas, dano de insecto, costillas rotas, deshidratacion,
dano mecanico, dano por granizo

Menor Tamano y color 10%

Mayor 6%

No tener infestacion activa. Maximo un gusano o insecto por muestra. Condicional

Insectos, 2 gusanos o insectos por muestra
pulgones,
gusanos Pulgones (verde o gris) 5%

afido (rojo) 2%

1%

ANALISIS CERTIFICACIONES
MICROBIOLOGICO Primus GFS.
VIDA DE ANAQUEL

Coliformes totales 100 UFC/g 10 dias.

Coliformes fecales < 3NMP/g TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
1.1°Ca3.3°C/34°Fa 38°F.

E. Coli Ausencia

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1.1°Ca3.3°C/34°Fa 38°F.
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LECHUGA OREJONA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcién 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio0mg 0%
Carbohidratos totales 3 g 1%
» Fibradietéticalg 4%
» Azlcarlg
Proteinas1g
Vitamina A 20%
Vitamina C 4%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro 2% 100% Lechuga orejona.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Lechuga orejonade 9"a 11". Sin alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
Caja con 24 pzs de 350 g min con un total de 6.600 Lechuga orejona de 9" a 11" en cajas con 24 pzs de
kg c/u. 350 g min con un total de 6.724 kg ¢/u, empacada en

cajas de carton.

DEFECTO TOLERANCIA

Oxidacion, puntas quemadas, dano de insecto, costillas rotas, deshidratacion, 6%
~ s . ~ . 0
dano mecanico, dano por granizo

Menor Tamarno y color 10%

Mayor

No tener infestacion activa. Maximo un gusano o insecto por muestra. Condicional 1%
(o]

Insectos, 2 gusanos o insectos por muestra
pulgones,
gusanos Pulgones (verde o gris) 5%

afido (rojo) 2%

ANALISIS CERTIFICACIONES

MICROBIOLOGICO Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
Coliformes totales <100 UFC/g 10 dias.

Coliformes fecales < 3NMP/g TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.

E. Coli Ausencia

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 89 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 10 mg 0%
Carbohidratos totales 3 g 1%
+ Fibradietéticalg 3%
* AzUcar2g
» Proteinaslg
Vitamina A 2%
Vitamina C 4%
Calcio 2%
Hierro 0%

DESCRIPCION
Lechuga romana de 5" con un minimo de 4 %"y
maximo de 7 %",

PRESENTACION
Cajacon 24 pzs de 400 g min con un total de 12 kg c/u.

DEFECTO

LECHUGA ROMANA

INGREDIENTES
100% Lechugaromana.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Lechuga romana con 24 pzs de 400 g min con un total
de 12 kg c/u, empacada en cajas de carton.

TOLERANCIA

Oxidacion en el corte, hoja rosada, puntas quemadas, dano de insecto, costillas
Mayor rotas, deshidratacion, dano mecanico, dano por granizo, hojas podridas o 6%

manchadas
Menor Tamano y color

No tener infestacion activa. Maximo un gusano o insecto por muestra. Condicional

Insectos,
pulgones,
gusanos

2 gusanos o insectos por muestra

Pulgones (verde o gris)
afido (rojo)

ANALISIS
MICROBIOLOGICO

Coliformes totales <3 UFC/g

Coliformes fecales <3 NMP/g

E. Coli Ausencia

10%
1%
5%
2%

CERTIFICACIONES

Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.
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LECHUGA SANGRIA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 mg 0%
Carbohidratos totales 3 g 1%
« Fibradietéticalg 4%
e AzUcar2g
* Proteinaslg
Vitamina A 20%
Vitamina C 4%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro 2% 100% Lechuga sangria.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Lechuga sangria de 5" a 8" aceptando un 10% < 5". Sin alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
Cajacon 24 pzs de 180 g min con un total de 4.320 kg Lechuga sangria de 5" a 8" en cajas con 24 pzs de 180
c/u. g min con un total de 4.320 kg c/u, empacada en cajas

de carton.

DEFECTO TOLERANCIA

Oxidacion, puntas quemadas, dano de insecto, costillas rotas, deshidratacion, 6%
~ s . ~ . (o]
dafno mecanico, dano por granizo

Menor Tamarfo y color 10%

Mayor

No tener infestacion activa. Maximo un gusano o insecto por muestra. Condicional 1%
(o]

Insectos, 2 gusanos o insectos por muestra
pulgones,
gusanos Pulgones (verde o gris) 5%

afido (rojo) 2%

ANALISIS CERTIFICACIONES
MICROBIOLOGICO Primus GFS,
VIDA DE ANAQUEL

Coliformes totales <100 UFC/g 10 dias.

Coliformes fecales < 3NMP/g TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.

E. Coli Ausencia

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.
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LECHUGA ESCAROLA

TABLA NUTRIMENTAL
Porciéon 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 10 Kcal 1%
» Caloriasdegrasa0g

Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g

Colesterol 0 mg 0%

Sodio 0.1 mg 3%

Carbohidratos totales 2.9 g 2%
» Fibradietétical.lg 7%
* Azlcarlg

Proteinas1g

INGREDIENTES
100% Lechuga escarola.

DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS

Lechuga escarola de 8" a 12" aceptando un 10% < 8". Sin alérgenos ni sensitivos.

PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO

Caja con 24 pzs de 170 g min con un total de 4.080 Lechuga escarola de 8" a 12" en cajas con 24 pzs de

kg c/u. 170 g min con un total de 4.080 kg c/u, empacada en
cajas de carton.

DEFECTO TOLERANCIA

Oxidacion, puntas quemadas, dano de insecto, costillas rotas, deshidratacion,

~ e ~ . 6%
dano mecanico, dano por granizo

Mayor
Menor Tamarno y color 10%

No tener infestacion activa. Maximo un gusano o insecto por muestra. Condicional 1%
(o]

Insectos, 2 gusanos o insectos por muestra
pulgones,
gusanos Pulgones (verde o gris) 5%

afido (rojo) 2%

ANALISIS CERTIFICACIONES
MICROBIOLOGICO Primus GFS,
VIDA DE ANAQUEL

Coliformes totales < 100 UFC/g 10 dias.

Coliformes fecales < 3NMP/g TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.

E. Coli Ausencia

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.
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TABLA NUTRIMENTAL ELOTE AMARILLO

Porcion 100 g
Cantidad / porcion

Calorias 101 kcal
» Calorias de grasa
Grasa total 1g

» Grasa saturada
« Grasastrans

Colesterol 0g
Sodio 6 mg
Carbohidratos totales 20g
» Fibra dietética 3g
» Azlcar og
Proteinas 38
INGREDIENTES
100% Elote amarillo fresco.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Elote amarillo fresco. Sin alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
Caja de 48 piezas con hoja verde. Elote amarillo fresco empacado en cajas de plastico,

en 6 camas con 8 piezas cada una, donde cada caja
pesa 23.77 kg en promedio.

Amarillo E. coli 0157 Ausencia

Caracteristico E. coli STEC MB217.01 Ausencia

Caracteristico Salmonella spp. MB217.01 Ausencia

CERTIFICACIONES TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Primus GFS. 11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE TRANSPORTE

14 dias. 11°Ca3.3°C/34°Fa38°F.
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TABLA NUTRIMENTAL BROCOLI
Porcion 100 g
Cantidad / porcion

Calorias 8 keal
+ Calorias de grasa
Grasatotal og

+ Grasasaturada
» Grasas trans

Colesterol 0og
Sodio 24 mg
Carbohidratos totales 3g
» Fibra dietética 3g
» Azucar 1g
Proteinas 2g
INGREDIENTES
100% Brocoli.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Brocoli. Sin alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
28 a 30 piezas de 5 a 7" de diametro y talloentre 1 a Brocoli de 28 a 30 piezas de 5 a 7" de diametro y tallo
2.5". entre 1 a 2.5" con un peso promedio por caja de 9.07
kg sin bolsa, 2 camas de dos lineas en cajas de carton
encerado.

Verde obscuro o verde azuloso y E. coli 0157
brillante

Caracteristico E. coli STEC MB217.01 Ausencia

Ausencia

Caracteristico Salmonella spp. MB217.01 Ausencia

CERTIFICACIONES TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Primus GFS. 2.2°Ca3.3°C/36°Fa38°F.

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE TRANSPORTE

14 dias. 2.2°Ca3.3°C/36°Fa38°F.
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TABLA NUTRIMENTAL COLIFLOR
Porcion 89 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 10 mg 0%
Carbohidratos totales 3 g 1%
« Fibradietéticalg 3%
e AzUcar2g
* Proteinaslg
Vitamina A 2%
Vitamina C 4%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro 0% 100% Coliflor.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Caoliflor. Sin alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
9 piezas de 7 a 8" de diametro, la caja debe cumplir Coliflor 9 pzs de 7 a 8" de diametro, empacada en
con un peso promedio de 9y 12 pzs de 13.15 kg. bolsas individuales, una sola cama en cajas de carton

corrugado con 44 ECT, o en caja de plastico, donde
cada caja pesa 13.15 kg.

Blanco E. coli 0157 Ausencia

Caracteristico E. coli STEC MB217.01 Ausencia

Caracteristico Salmonella spp. MB217.01 Ausencia

CERTIFICACIONES TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Primus GFS. 2.2°Ca3.3°C/36°Fa38°F.

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE TRANSPORTE

14 dias. 2.2°Ca3.3°C/36°Fa38°F.
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RADICCHIO

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 10
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 5 mg 0%
Carbohidratos totales 2 g 1%
+ Fibradietéticalg 4%
e Azlcarlg
» Proteinaslg
Vitamina A 50%
Vitamina C 6%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro 2L 100% Lechuga Radicchio.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Lechuga Radicchio. Sin alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
6,9, 12 piezasde 2.04a2.72 kg. Lechuga Radicchio 6, 9, 12 piezas de 2.04 a 2.72 kg

empacadas en bolsas individuales de plastico en cajas
de cartén bulk 35 Ibs.

Rojo intenso E. coli 0157 Ausencia

Caracteristico E. coli STEC MB217.01 Ausencia

Caracteristico Salmonella spp. MB217.01 Ausencia

CERTIFICACIONES TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Primus GFS. 2.2°Ca3.3°C/36°Fa38°F.

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE TRANSPORTE

14 dias. 2.2°Ca3.3°C/36°Fa38°F.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 114 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 32 g
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 2.3 mg 0%
Carbohidratos totales 7.6 g 3%
» Fibradietéticald g 5%
* AzUcar3.6¢g
Proteinalg
Vitamina D 0%
Potasio 4%
Calcio 1%
Hierro 3%

DESCRIPCION
Pimiento morrdn verde de invernadero.

PRESENTACION
Cajacon10.5kg.

INGREDIENTES
100% Pimiento morrdn verde crudo.

Verde oscuro o bandera hasta verde
alimonado

Sabor Caracteristico

Olor Caracteristico

Textura Firme

Dimensiones De 5al12cmde largo, 6ptimo 7 cm

Color

VIDA DE ANAQUEL
7 dias.

PIMIENTO MORRON VERDE

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
Pimiento morrén verde entero donde cada caja pesa
10.5kg.

DEFECTO TOLERANCIA % MAX
Deformidad 20
Presenciade plagaviva| Ausente. < 3 ejemplares muertos

< 3 hallazgos aislados y no en
racimos

Huevecillos de insecto
Dano por plaga <3

Pudricion < 10 piezas en el muestreo
Dano mecanico 10

Color 4

< 25delapiezao <10 piezas en

Deshidratacion e

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
0°Ca7°C/32°Fai4.6°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
0°Ca7°C/32°Fa44.6°F.
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TABLA NUTRIMENTAL APIO PALITOS
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 15

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 70 mg 3%
Carbohidratos totales 3 g 1%

» Fibradietéticalg 4%

* Azlcarlg
Proteinas1g
Vitamina A 8%
Vitamina C 4%
Calcio A% INGREDIENTES
Hierro 0% 100% Apio.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.

Apio palitos 4" x ¥2".
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Apio palitos 4" x 2" con 6 bolsas de 2.270 kg c/u,

6 bolsas de 2.270 kg c/u. donde cada caja pesa 13.62 kg, empacado en cajas
resistentes a la humedad y colocadas sobre tarimas
de madera.

Se acepta la presencia de defectos que no afecte mas que
ligeramente la apariencia y comestibilidad del producto.

DEFECTO TOLERANCIA
Pudricion, oxidacion,
Sabor Ligeramente salado corazoén negro, partidura 5%
parda, dano de insecto,
Olor Caracteristico dano mecanico
Materia extrana: Insectos,

Textura Crujiente hojas de arbol, tierray
lodo

Color Verde oscuro

ANALISIS CERTIFICACIONES
2 Pri GFS.

MICROBIOLOGICO rims

Las muestras de produccion son tomadas por lo menos una VIDA DE ANAQUEL

vez porturno. 14 dias.

E. Coli Ausencia TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO

Salmonella Ausencia 1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F,

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.
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OREJONA HOJAS

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 15
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
» Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 5 mg
Carbohidratos totales 3 g 1%
+ Fibradietética2 g 4%
* Azlcarlg
Proteinas1g
Vitamina A 150%
Vitamina C 6%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro 4% 100% Lechuga orejona.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Lechuga orejona hojas. Sin alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
5 bolsas de 1 kg c/u. Lechuga orejona hojas de 10 a 20 cm con 5 unidades

por caja de 1 kg c/u; contenido neto por caja 5 kg,
empacada en bolsas de plastico dentro de cajas de
carton resistente a la humedad.

Color Verde intenso E. Coli Ausencia
) Salmonella Ausencia

Sabor Ligeramente amargo

Olor Caracteristico

Textura Crujiente

CRITERIO DE DEFECTOS
CERTIFICACIONES

DEFECTO TOLERANCIA Primus GFS.
Defectos de Campo: Pudricion/
Tip burn/Dafno mecanico/
Deshidratacion/Hoja externa/Dafo vl D,A DE ANAQUEL
de insecto o gusano/ Costilla rosa/ 10 dias.
Congelamiento/Tamano/Color
Defectos del proceso: Dano TE M PERATU RA D E ALMAC ENAM I ENTO
mecanico/Mal corte 1°Ca4°C/33.8°Fa 39.2°F.

Materia extrana: Insectos,

pu|gones’ gusanos’ hojas de érboL TEM PERATURA DE TRANSPO RTE
tierray lodo 1°Ca4°C/33.8°Fa 39.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 10
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 5 mg 0%
Carbohidratos totales 2 g 1%
+ Fibradietéticalg 4%
* Azlcarlg
Proteinas1g
Vitamina A 60%
Vitamina C 6%
Calcio 2%
Hierro 6%

DESCRIPCION
Lechuga sangria hojas de 10 a 20 cm.

PRESENTACION
5 bolsas de 1 kg c/u.

Color Verde con puntas rojas
Sabor Ligero, dulce
Olor Caracteristico

Textura Crujiente

SANGRIA HOJAS

INGREDIENTES
100% Lechuga sangria.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Lechuga sangria hojas de 10 a 20 cm con 5 unidades
por caja de 1 kg c/u; contenido neto por caja 5 kg,
empacada en bolsas de plastico dentro de cajas de
carton resistente a la humedad.

E. Coli Ausencia

Salmonella Ausencia

CRITERIO DE DEFECTOS

DEFECTO TOLERANCIA

Defectos de Campo: Tip burn/
Deshidratacion/Oxidacion

en el corte/Costilla rosa/

Dano de insecto o gusano/
Congelamiento/Tamano/Color

Defectos del proceso: Dano
mecanico/Mal corte

Materia extrana: Insectos,
pulgones, gusanos, hojas de
arbol, tierray lodo

CERTIFICACIONES
Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 15
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
» Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 256 mg 1%
Carbohidratos totales 2 g 1%
» Fibradietéticalg 4%
* Azlcarlg
Proteinas1g
Vitamina A 130%
Vitamina C 25%
Calcio 4%
Hierro 4%

DESCRIPCION
Lechuga italiana hojas de 15 a 20 cm.

PRESENTACION
5 bolsas de 1 kg c/u.

Color Verde intenso a verde claro
Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico

Textura Crujiente

ITALIANA HOJAS

INGREDIENTES
100% Lechuga Italiana.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Lechuga italiana hojas de 10 a 20 cm con 5 unidades
por caja de 1 kg c/u; contenido neto por caja 5 kg,
empacada en bolsas de plastico dentro de cajas de
carton resistente a la humedad.

E. Coli Ausencia

Salmonella Ausencia

CRITERIO DE DEFECTOS

DEFECTO TOLERANCIA

Defectos de Campo: Tip burn/
Deshidratacion/Puntas quemadas/
Dano de insecto o gusano/Hoja
amarilla o manchada/Costilla rosa/
Congelamiento/Tamano/Color

Defectos del proceso: Dano
mecanico/Mal corte

Materia extrana: Insectos,
pulgones, gusanos, hojas de arbol,
tierray lodo

CERTIFICACIONES
Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL ESPINACA
Porcion 100 g

o= AR
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g

Carbohidratos totales 4.1 g 1%
» Fibradietética2.6 g 9%
* AzUcarOg

Proteinas3g |
INGREDIENTES

100% Espinaca.

) ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.
Espinaca hojas.

] RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Espinaca lavada en bolsa de 4 bolsas de 1.135 gr c/u
4 bolsas de 1.135 g c/u donde cada caja pesas.54 kg. donde cada caja pesa 4.54 kg, empacada en cajas de

carton kraft profunda.

DEFECTO % TOLERANCIA

Punta seca: Se encuentra en el borde de la hoja partes amarillas quemadas y/o deshidratadas.
Puede ser por segundo corte

Pudricién: Hojas de color verde oscuro hasta negro, blanda y de mal olor
Amarillo: Manchas amarillas en cualquier parte de las hojas.
Pedacera: Hojas incompletas o parte de ellas

Dano de fertilizante: Manchas amarillas, efecto de la combinacion del rocio con residuos de
fertilizante o agroquimicos

Dano por gusano: Orificio en la hoja ocasionado por insectos
Materia extrana: Lodo o cualquier otro material diferente a la espinaca
Pata: Presencia de pata en el producto terminado. (1" de pata es permitida como maximo)

Dano por hongo: Manchas cafés en la parte inferior de la hoja ocasionadas por el exceso de
humedad, las cuales tiene apariencia de pelusa

Dano mecanico: Machacado de la hoja
Acartonada: Hoja gruesay vieja de color verde obscuro
Deshidratacion: falta de rigidez en la hoja

Dano por helada: Manchas blanquizcas en la pared superior de la hoja que provoca desprendimiento
de la primera capa

Insectos: Insectos como Moscas, catarinas, chinche, etc. que se encuentren en el producto

- www.freshco.com.mx -
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ESPINACA

CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
g Primus GFS

ORGANOLEPTICAS pimus
Color Verde claro a verde obscuro
Sabor Caracteristico leA DE ANAQUEL
Olor Caracteristico 12 dias.
Text Crujient

e s TEMPERATURA DE
ANALISIS O anis |88 840 .02°F,
MICROBIOLOGICO

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Mesodfilos aerobios 150,000 UFC/g 1°Ca4.4°C/33.8°Fa 39.92°F.

Coliformes totales 100 UFC/g
E. Coli Negativo
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KALE

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 50 g
Cantidad / porcion

Calorias 21 keal

» Calorias de grasa
Grasa total 0.05g

» Grasa saturada 0.01g

» Grasas trans
Colesterol og
Sodio 10mg
Carbohidratos totales 42g

» Fibra dietética 33g

* Azlcar l4g
Proteinas lg PRESENTACION
Vitamina A 21% Envasadas en bolsas, dentro 3 bolsas de 1 kg cada
Vitamina C 89% una.
Calcio 7%
Hierro 8% INGREDIENTES

100% hojas de Kale.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
i La col rizada (kale) es envasada en bolsas, dentro 3
DESCRIPCION bolsas de 1 kg cada una.
Kale precortado 1-1 %5" x 1-1 %",

DEFECTO TOLERANCIA

Color Verde oscuro-intenso Defectos de Campo: Pudricion/Tip
Sabor Amargo burn /Deshidratacién/Hoja externa/
Dano de insecto o gusano/Oxidacion
en el corte/Hoja amarilla/Tallo/Mal
corte/Dano por congelamiento

Defectos de proceso: Dano mecanico/
Mal corte

Olor Caracteristico
Textura Crujiente y aspera

CERTIFICACIONES TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
En proceso a certificacion SRRC. 1°Ca4°C/33.8°Fa 39.2°F.

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE TRANSPORTE

9 dias. 1°Ca4°C/33.8°Fa 39.2°F.
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———
Porcion 100 g

= AR
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g

Carbohidratos totales 3.4 g 1%
» Fibradietética2.2g 8%
* Azlcarl2g

Proteinas 1.3 g ]
INGREDIENTES
Hiero | 8% | 100% Lechuga orejona.

ALERGENOS / SENSITIVOS

Sin alérgenos ni sensitivos.
DESCRIPCION
Lechuga base césarde 1% x 12" RESUMEN DE PRODUCTO

Ensalada base cesar con 8 bolsas de 1.136 kg c/u
PRESENTACION donde cada caja pesa 9.08 kg, empacada en cajas de
8 bolsas de 1.135 kg c/u donde cada caja pesa 9.08 kg. carton kraft profunda.

DEFECTO % TOLERANCIA
Hoja vieja: hoja secay vieja por deshidratacion (pérdida de humedad)
Podrido: descomposicion del producto ocasionado por exceso de humedad
Punta seca: es el deshidratado y quemado de la lechuga que se encuentra en el contorno de la hoja,

generalmente se presenta en las tres primeras hojas de la lechuga 1
Punta quemada o tip burn: manchas palidas, blanquizas que gradualmente se tornan obscuras, lo 3
cual da lugar a pudricion

Dano thrips: pequenos puntos de color café oscuro que se presentan en las hojas y llegan a 6
convertirse en ampulas

Oxidacion: manchas cafés a rojas ocasionadas por mal manejo del producto 1
Venas rojas: dano localizado entre la primera y/o cuarta hoja, se presenta de color rojo o café oscuro 1
en el centro de estas

Dano por gusano: orificios en las hojas 3
Materia extrana: lodo o cualquier otra materia diferente localizado en la ensalada 0]
Tallo: presencia de tallo en el producto terminado 6
Dano por insecto: manchas amarillas en las hojas 6
Dafno mecanico: ocasionado por el maltrato del producto, se presenta como: machacado de las 3
hojas

Dano por helada: se levanta la piel de la lechuga 1
Dano por chinche: manchas cafés en las hojas con perforacion 3

Insecto (chinche): insecto proveniente de campo (0]
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LECHUGA BASE CESAR

CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
g Primus GFS

ORGANOLEPTICAS pimus
Color Verde claro a verde obscuro
Sabor Caracteristico leA DE ANAQUEL
Olor Caracteristico 12 dias.
Text Crujient

e s TEMPERATURA DE
ANALISIS G an s S 898 62°F.
MICROBIOLOGICO

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Mesodfilos aerobios 150,000 UFC/g 1°Ca4.4°C/33.8°Fa 39.92°F.

Coliformes totales 100 UFC/g
E. Coli Negativo
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CORAZONES DE

e
Porcion 100 g

=T
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
4

Carbohidratos totales 3 g 1%
» Fibradietétical.2g %
* AzUcar2g

Proteinas 0 g -
INGREDIENTES
Hlerro _ % 100% Lechuga romana.

ALERGENOS / SENSITIVOS
i Sin alérgenos ni sensitivos.
DESCRIPCION
Corazones de lechuga romana. RESUMEN DE PRODUCTO
i Corazones de lechuga de 3 piezas por bolsa, con un
PRESENTACION total de 12 bolsas por caja, donde cada caja pesa 9 kg,
Bolsas de 3 piezas. empacadas en cajas de carton kraft profunda.

DEFECTO % TOLERANCIA
Hoja vieja: hoja secay vieja por deshidratacion (pérdida de humedad)
Podrido: descomposicion del producto ocasionado por exceso de humedad
Punta seca: es el deshidratado y quemado de la lechuga que se encuentra en el contorno de la hoja,

generalmente se presenta en las tres primeras hojas de la lechuga 1
Punta quemada o tip burn: manchas palidas, blanquizas que gradualmente se tornan obscuras, lo 3
cual da lugar a pudricion

Dano thrips: pequenos puntos de color café oscuro que se presentan en las hojas y llegan a 6
convertirse en ampulas

Oxidacion: manchas cafés a rojas ocasionadas por mal manejo del producto 1
Venas rojas: dano localizado entre la primera y/o cuarta hoja, se presenta de color rojo o café oscuro 1
en el centro de estas

Dano por gusano: orificios en las hojas 3
Materia extrana: lodo o cualquier otra materia diferente localizado en la ensalada 0]
Tallo: presencia de tallo en el producto terminado 6
Dano por insecto: manchas amarillas en las hojas 6
Dafno mecanico: ocasionado por el maltrato del producto, se presenta como: machacado de las 3
hojas

Dano por helada: se levanta la piel de la lechuga 1
Dano por chinche: manchas cafés en las hojas con perforacion 3

Insecto (chinche): insecto proveniente de campo (0]
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CORAZONES DE
LECHUGA ROMANA

CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
ORGANOLEPTICAS g’g*;usGFS

Color Verde claro a verde obscuro

Sabor Caracteristico VIPA DE ANAQUEL
Olor Caracteristico 14 dias.

= =

extura Crujiente TEMPERATURA DE
ANALISIS G 8 4 hec ) 55 B b 30-62°F.
MICROBIOLOGICO

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Mesofilos aerobios 150,000 UFC/g 1°Ca4.4°C/33.8°Fa 39.92°F.

Coliformes totales 100 UFC/g
E. Coli Negativo
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LECHUGA ICEBERG

TABLA NUTRIMENTAL RALLADA
Porcion 100 g

=T
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
4

Carbohidratos totales 3 g 1%
» Fibradietétical.2g %
* AzUcar2g

Proteinas 0g I
INGREDIENTES

100% Lechuga iceberg rallada.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.
Lechuga iceberg rallada Va.

RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Lechuga iceberg rallada %16" 4 x 5 Ib caja con 4 bolsas
4 bolsas de 2.270 kg c/u. de 2.27 kg, con 9.08 kg/cj, empacada en cajas de

carton kraft profunda.

DEFECTO % TOLERANCIA
Hoja vieja: hoja secay vieja por deshidratacion (pérdida de humedad)
Podrido: descomposicion del producto ocasionado por exceso de humedad
Punta seca: es el deshidratado y quemado de la lechuga que se encuentra en el contorno de la hoja,

generalmente se presenta en las tres primeras hojas de la lechuga 1
Punta quemada o tip burn: manchas palidas, blanquizas que gradualmente se tornan obscuras, lo 3
cual da lugar a pudricion

Dano thrips: pequenos puntos de color café oscuro que se presentan en las hojas y llegan a 6
convertirse en ampulas

Oxidacion: manchas cafés a rojas ocasionadas por mal manejo del producto 1
Venas rojas: dano localizado entre la primera y/o cuarta hoja, se presenta de color rojo o café oscuro 1
en el centro de estas

Dano por gusano: Orificios en las hojasa 3
Materia extrana: lodo o cualquier otra materia diferente localizado en la ensalada 0]
Tallo: presencia de tallo en el producto terminado 6
Dano por insecto: manchas amarillas en las hojas 6
Dafno mecanico: ocasionado por el maltrato del producto, se presenta como: machacado de las 3
hojas

Dano por helada: se levanta la piel de la lechuga 1
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LECHUGA ICEBERG
RALLADA

CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
ORGANOLEPTICAS Sop 2GS
Color Caracteristico
Sabor Caracteristico leA DE ANAQUEL
Olor Caracteristico 12 dias.
Text Crujient

e s TEMPERATURA DE
ANALISIS G an s S 898 62°F.
MICROBIOLOGICO

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Mesodfilos aerobios 150,000 UFC/g 1°Ca4.4°C/33.8°Fa 39.92°F.

Coliformes totales 100 UFC/g
E. Coli Negativo

www.freshco.com.mx


http://www.freshco.com.mx

TABLA NUTRIMENTAL FLORETE DE BROCOLI

Porcion 100 g

Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 35 g

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 41 mg 2%
Carbohidratos totales 7.2 g 3%

» Fibradietética3.3g 12%

* Azlcarlig
Proteinas 2.4 g
Vitamina D 0%
Potasio 6%
Calcio 3%
Hierro 4% INGREDIENTES

100% Brocoli florete.

) ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.
Florete de brocoli % a1 Y.

i RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Florete de brécoli % a 1 ¥ caja con 6 bolsas de 1.36 kg
6 bolsas de 1.36 kg c/u. c/u, donde cada caja pesa 8.16 kg, empacado en cajas

de cartdn kraft profunda.

DEFECTO % TOLERANCIA
Insectos: Pulgones, palomillas, gusano dorso de diamante, etc. Que se encuentran vivos y/o muer-
tos en el brocoli
Pata: Exceso de dimensiones del tallo requerido
Dano mecanico: Piezas con el florete roto maltratado por el manejo
Podrido: Mancha color café oscuro ocasionado por el exceso de humedad, el cual presenta mal olor
Pedacera: Floretes incompletos o parte de ellos.
Materia extrana: Lodo o cualquier otra materia diferente localizado en la ensalada.
Desarrollo: Desarrollo excesivo de tamano de los floretes, estos estan abiertos y flojos
Amarillo: Son puntos amarillos que aparecen en la cabeza y se debe al calentamiento del producto

Ojo de gato: Pequenas areas de color verde mas claro con los botones florales menos desarrollados
que los del contorno

Purpura: Fuera de color

H WO o o w w o
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FLORETE DE BROCOLI

CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
g Primus GFS

ORGANOLEPTICAS pimus
Color Verde claro a verde obscuro
Sabor Caracteristico leA DE ANAQUEL
Olor Caracteristico 12 dias.
Text Crujient

e s TEMPERATURA DE
ANALISIS G an s S 898 62°F.
MICROBIOLOGICO

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Mesodfilos aerobios 150,000 UFC/g 1°Ca4.4°C/33.8°Fa 39.92°F.

Coliformes totales 100 UFC/g
E. Coli Negativo
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COL BLANCA RALLADA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 20
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 16 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietética2 g 8%
* AzUcar3g
Proteinas1g
Vitamina A 2%
Vitamina C 50%
Calcio 4% INGREDIENTES
Hierro 2% 100% Col blanca.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.

Col blanca rallada Y.
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Col blancarallada caja 4 bolsas de 2.270 kg c/u, donde
4 bolsas de 2.270 kg c/u. cadacaja pesa 9.08 kg, empacada en cajas resistentes
alahumedad y colocadas sobre tarimas de madera.

DEFECTO TOLERANCIA
Pudricion, oxidacion,

(070] (o] Verde con tonalidad blanca

Sabor Ligeramente amargo hongo, decoloracion, 5%
dano de insecto, dano

Olor Caracteristico mecanico
Materia extrafna: Insectos,

Textura Crujiente hojas de arbol, tierray
lodo

ANALISIS CERTIFICACIONES

MICROBIOLOGICO Primus GFS.

Salmonella Y VIDA DE ANAQUEL
14 dias.

E. Coli Ausencia

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.
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COL MORADA RALLADA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 20
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 15 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 5%
+ Fibra dietética2 g 8%
* AzUcar3g
Proteinas1g
Vitamina A 2%
Vitamina C 50%
Calcio 4% INGREDIENTES
Hierro 2% 100% Col morada.
ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.
Col morada rallada ¥&".
RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Col morada rallada ¥ con 4 bolsas de 2.270 kg c/u,
4 bolsas de 2.270 kg c/u. donde cada caja pesa 9.08 kg, empacada en cajas
resistentes a la humedad y clocadas sobre tarimas de
madera.

DEFECTO TOLERANCIA

Pudricion, oxidacion,
Sabor Dulce hongo, decoloracion,
dano de insecto, dano

Olor Caracteristico mecanico
Materia extrafna: Insectos,

Textura Crujiente hojas de arbol, tierray
lodo

Color Morado con tonalidad blanca

5%

ANALISIS CERTIFICACIONES

MICROBIOLOGICO Primus GFS.

Salmonella Ausencia VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

E. Coli Ausencia

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.
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ZANAHORIA RALLADA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g

Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 41 g

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 68.4 mg 3%
Carbohidratos totales 9.5 g 3%

» Fibradietética2.7 g 10%

* Azlcar4.7g
Proteinas1g
Vitamina D 0%
Potasio 7% INGREDIENTES
Calcio 2% 100% Zanahoria.
Hierro 2%

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.
Zanahoria rallada Y.

] RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Zanahoria rallada ¥ caja con 4 bolsas de 2.70 kg,
4 bolsas de 2.270 kg c/u. donde cada caja pesa 9.08 kg, empacada en cajas de

carton kraft profunda.

DEFECTO % TOLERANCIA
Podrido: descomposicion del producto ocasionado por exceso de humedad

Manchada: Manchas de color café obscuro
Materia extrana: lodo o cualquier otra materia diferente localizado en la zanahoria

Pieza verde: Piezas de color verde que se presentan en el tallo

Pedacera: Piezas menores de lo establecido
Mal pelado: Piezas con restos de piel

CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
L B =

ORGANOLEPTICAS Pimus GFS

Color Naranja

Sabor Caracteristico VlDlA DE ANAQUEL

Olor Caracteristico 12 dias.

Text Crujient

e a— TEMPERATURA DE
ANALISIS T Ca A h'0) 35 B 8,96, 62°F.
MICROBIOLOGICO

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Mesodfilos aerobios 150,000 NMP/gr 1°C a4.4°C/33.8°Fa 39.92°F.

Coliformes totales 200 NMP/gr
E. Coli <10 NMP/gr

www.freshco.com.mx
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———
Porcion 100 g

=T
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g

Carbohidratos totales 3 g 1%
» Fibradietétical.2g 8%
* AzUcar2g

Proteinas0g |
INGREDIENTES

100% Lechugaiceberg.

) ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.
Lechuga base iceberg 2" x 2".

] RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Lechuga iceberg 2" x 2" con 4 bolsas de 2.27 kg c/u
4 bolsas de 2.270 kg c/u donde cada caja pesa 9.08 donde cada caja pesa 9.08 kg, empacada en cajas de
kg. carton kraft profunda.

DEFECTO % TOLERANCIA
Hoja vieja: hoja secay vieja por deshidratacion (pérdida de humedad)
Podrido: descomposicion del producto ocasionado por exceso de humedad
Punta seca: es el deshidratado y quemado de la lechuga que se encuentra en el contorno de la hoja,

generalmente se presenta en las tres primeras hojas de la lechuga 1
Punta quemada o tip burn: manchas palidas, blanquizas que gradualmente se tornan obscuras, lo 3
cual da lugar a pudricion

Dano thrips: pequenos puntos de color café oscuro que se presentan en las hojas y llegan a 6

convertirse en ampulas
Oxidacion: manchas cafés a rojas ocasionadas por mal manejo del producto 1
Venas rojas: dano localizado entre la primera y/o cuarta hoja, se presenta de color rojo o café oscuro

en el centro de estas 1
Insectos: Pulgones, palomillas, gusano dorso de diamante, etc. Que se encuentran vivos y/o 0
muertos en la lechuga

Materia extrana: lodo o cualquier otra materia diferente localizado en la ensalada 0]
Tallo: presencia de tallo en el producto terminado 6
Dano por insecto: manchas amarillas en las hojas 6
Dafno mecanico: ocasionado por el maltrato del producto, se presenta como: machacado de las 3
hojas

Dano por helada: se levanta la piel de la lechuga 1

- www.freshco.com.mx -
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ENSALADA ICEBERG

CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
2 Primus GFS

ORGANOLEPTICAS pimus
Color Amarillo verdoso a verde
Sabor Caracteristico leA DE ANAQUEL
Olor Caracteristico 12 dias.
Text Crujient

e s TEMPERATURA DE
ANALISIS G an s S 898 62°F.
MICROBIOLOGICO

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Mesodfilos aerobios 150,000 UFC/g 1°Ca4.4°C/33.8°Fa 39.92°F.

Coliformes totales 100 UFC/g
E. Coli Negativo

www.freshco.com.mx
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 15
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 16 mg 1%
Carbohidratos totales 3 g 1%
» Fibradietéticalg 4%
* Azlcarlg
Proteinas1g
Vitamina A 100%
Vitamina C 10%
Calcio 2%
Hierro 4%

DESCRIPCION
Ensalada campestre 1" x 1 2".

PRESENTACION
5 bolsas de 1 kg c/u.

ITALIANA | SANGRIA | ESCAROLA | RADICCHIO

Color Yt Rojo e Rojo
oscuro oscuro

Caracte- = Caracte- | Caracteris- | Caracteris-
ristico ristico tico {{[e]o)

Caracte- @ Caracte- @ Caracteris- | Caracteris-
ristico ristico tico tico

Textura | Crujiente = Crujiente | Crujiente Crijuente

Sabor

Olor

CRITERIO DE DEFECTOS

DEFECTO TOLERANCIA

Defectos de Campo: Pudricion/Tip
burn/Deshidratacion/Hoja externa/
Dario de insecto o gusano/Oxidacion
en el corte/Hoja amarilla/Tallo/

Mal corte/Costilla rosa/Daino por
congelamiento

Defectos del proceso: Daino
mecanico/Mal corte

Materia extrana: Insectos, pulgones,
gusanos, hojas de arbol, tierray lodo

ENSALADA CAMPESTRE

INGREDIENTES
43.5 % Lechuga italiana.
33.5% Lechuga sangria.
15% Lechuga escarola.
8% Radicchio.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Ensalada campestre 1" x 1 %" con 5 unidades por caja
de 1 kg c/u; contenido neto por caja 5 kg, empacado en
bolsas de plastico dentro de cajas de cartdn resistente
ala humedad.

E. Coli Ausencia

Salmonella Ausencia

CERTIFICACIONES
Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

www.freshco.com.mx
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ENSALADA SPRING MIX

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 20

» Caloriasde grasa0g
Grasatotal0g 0%

* GrasasaturadaOg 0%

e Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 50 mg 2%
Carbohidratos totales 3 g 1%

+ Fibradietéticalg 4%

* AzUcarOg
Protolnas 2¢ INGREDIENTES
Vitamina A 80% 40% Lechuga sangria.
Vitamina C 25% 30% Lechuga frise.
Calcio 8% 15% Lechuga italiana.
Hierro 6%

15% Lechuga orejona.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION Sin alérgenos ni sensitivos.

Ensalada spring mix 1" x 1 2".
RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Ensalada spring mix 1" x 1 %" con 5 unidades por caja
5 bolsas de 1 kg c/u. de 1 kg c/u; contenido neto por caja 5 kg, empacada en
bolsas de plastico dentro de cajas de carton resistente
ala humedad.

OREJONA FRISE ITALIANA | SANGRIA E. Coli

Verde Verde Verde Rojo inten-

oscuro oscuro oscuro (o) Salmonella Ausencia
Caracteris- | Caracteris- Caracteris- | Caracteris-

tico tico tico tico
Caracteris-  Caracteris- | Caracteris- = Caracteris-

tico tico tico tico

Textura | Crujiente | Crujiente Crujiente Crijuente

CRITERIO DE DEFECTOS

DEFECTO TOLERANCIA CERTIFICACIONES

Defectos de Campo: Pudricién/Tip Primus GFS.
burn/Deshidratacion/Hoja externa/

Dario de insecto o gusano/Oxidacion VIDA DE ANAQUEL
en el corte/Hoja amarilla/Rib blight/ 10 dias

Tallo/Mal corte/Costilla rosa/Dafo ’
por congelamiento

Defectos del proceso: Dafio TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
mecanico/Mal corte 1°Ca4°C/33.8°Fa 39.2°F.

Ausencia

Color

Sabor

Olor

Materia extrafia: Insectos, pulgones, TEMPERATURA DE TRANSPORTE
gusanos, hojas de arbol, tierray lodo 1°Ca4°C/33.8°Fa 39.2°F.

www.freshco.com.mx
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ENSALADA GRIEGA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 10

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 10 mg
Carbohidratos totales 3 g 1%

» Fibradietéticalg 4%

* Azlcarlg
Proteinas 1g INGREDIENTES
Vitamina A 35% 70% Lechuga romana.
Vitamina C 4% 30% Lechuga orejona.
Calcio 2%
Hierro 2% ALERGENOS / SENSITIVOS

Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Ensalada griega 1” x 1 2" con 5 unidades por caja de
1 kg c/u; contenido neto por caja 5 kg, empacada en
bolsas de plastico dentro de cajas de carton resistente
alahumedad.

DESCRIPCION
Ensalada griega 1" x 142"

PRESENTACION
5 bolsas de 1 kg c/u.

ROMANA OREJONA E. Coli Ausencia

Color Verde claro Verde oscuro

Salmonella Ausencia

Sabor Caracteristico Caracteristico

Olor Caracteristico Caracteristico

Textura Crujiente Crujiente

CERTIFICACIONES
Primus GFS.

CRITERIO DE DEFECTOS

DEFECTO

Mayor: Pudricién/Tip
burn/Dafo mecanico/
Deshidratacion/Hoja externa/
Daro de insecto o gusano/
Hoja amarilla/Trozos

Menores: Tallo/Mal corte/
Congelamiento/Costilla rosa

Materia extrana: Insectos,
pulgones, gusanos, hojas de
arbol, tierray lodo

TOLERANCIA

VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

www.freshco.com.mx
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DESCRIPCION

TABLA NUTRIMENTAL ENSALADA FRIENDS
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 15

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

e Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 50 mg 1%
Carbohidratos totales 3 g 1%

» Fibradietéticalg 4%

* Azlcarlg
Proteinas 2. INGREDIENTES
Vitamina A 100% 40% Lechuga sangria.
Vitamina 20% 40% Lechuga italiana.
Calcio 6% 20% Lechuga escarola.
Hierro 6%

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Ensalada friends. , , _

Ensalada friends con 5 unidades por caja de 1 kg c/u;
PRESENTACION contenido neto por caja 5 kg, empacada en bolsas
5 bolsas de 1 kg c/u. de plastico dentro de cajas de cartdn resistente a la

ESCAROLA ITALIANA SANGRIA

Color Verde oscuro | Verde oscuro Rojo intenso
Sabor Caracteristico | Caracteristico | Caracteristico

Olor Caracteristico | Caracteristico | Caracteristico

Textura Crujiente Crujiente Crujiente

CRITERIO DE DEFECTOS

DEFECTO TOLERANCIA

Defectos de Campo:
Pudricion/Tip burn/Dano
mecanico/Deshidratacion/
Hoja externa/Dano de insecto
o gusano/ Costilla rosa/
Congelamiento/Tamano/Color

Defectos del proceso: Dano
mecanico/Mal corte

Materia extrana: Insectos,
pulgones, gusanos, hojas de
arbol, tierray lodo

humedad.

E. Coli Ausencia

Salmonella Ausencia

CERTIFICACIONES
Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.
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DESCRIPCION

ENSALADA MIXTA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 15

» Caloriasde grasa0g
Grasatotal0g 0%

* GrasasaturadaOg 0%

e Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 25 mg 1%
Carbohidratos totales 2 g 1%

+ Fibradietéticalg 4%

* Azlcarlg
Proteinas 18 INGREDIENTES
Vitamina A 130% 50% Lechuga orejona.
Vitamina C 25% 50% Lechuga italiana.
Calcio 4%
Hierro 4% ALERGENOS / SENSITIVOS

Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Ensalada mixta con 5 unidades por caja de 1 kg c/u;

Ensalada mixta. \ _

contenido neto por caja 5 kg, empacada en bolsas
PRESENTACION de plastico dentro de cajas de carton resistente a la
5 bolsas de 1 kg c/u. humedad.

OREJONA ITALIANA

Color Verde oscuro Verde oscuro

Sabor Caracteristico Ligeramente amargo

Olor Caracteristico Caracteristico

Textura Crujiente Crujiente

CRITERIO DE DEFECTOS

DEFECTO TOLERANCIA

Defectos de Campo: Pudricion/
Tip burn/Dafio mecanico/
Deshidratacion/Hoja externa/
Dano de insecto o gusano/
Costilla rosa/Tamano/Color

Defectos del proceso: Dano
mecanico/Mal corte, dano por frio

Materia extrana: Insectos,
pulgones, gusanos, hojas de
arbol, tierray lodo

E. Coli Ausencia

Salmonella Ausencia

CERTIFICACIONES
Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO

1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 15
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 5 mg 0%
Carbohidratos totales 3 g 1%
» Fibradietética2 g 4%
* Azlcarlg
Proteinas1g
Vitamina A 150%
Vitamina C 6%
Calcio 2%
Hierro 4%

DESCRIPCION
Kit oriental Troceada 1 x 1 4" / Rallado 1/8".

PRESENTACION

2 bolsas de orejona 1.130 kg.
2 bolsas de col morada 450 g.
2 bolsas de col blanca 900 g.

OREJONA COL BLANCA | COL MORADA

Color Verde claro Blanco ligero | Morado oscuro
Sabor Caracteristico | Caracteristico | Caracteristico

Olor Caracteristico | Caracteristico | Caracteristico

Textura Crujiente Caracteristico | Caracteristico

KIT ORIENTAL

INGREDIENTES
46% Lechuga orejona.
18% Col morada.
36% Col blanca.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Kit oriental contiene 2 bolsas de orejona con 1130 kg
c/u, 2 bolsas de col morada con 450 g c/uy 2 bolsas
de col blanca con 900 g c/u, empacado en bolsas de
plastico grado alimenticio dentro de cajas de cartdn
resistente a la humedad.

E. Coli Ausencia

Salmonella Ausencia

CRITERIO DE DEFECTOS

DEFECTO TOLERANCIA

Defectos de Campo:
Pudricion/Tip burn/Dano
mecanico/Deshidratacion/
Hoja externa/Dano de insecto
o gusano/ Costilla rosa/
Congelamiento/Tamano/Color

Defectos del proceso: Dano
mecanico/Mal corte

Materia extrana: Insectos,
pulgones, gusanos, hojas de
arbol, tierray lodo

CERTIFICACIONES
Primus GFS.

VIDA DE ANAQUEL
10 dias.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
1°Ca4°C/33.8°Fa39.2°F.
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ENSALADA AMERICANA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias15g
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 10 mg 0%
Carbohidratos totales 3 g 1%
« Fibra dietéticalg 4% INGREDIENTES
+ Azlcar2g 10% Lechuga romana
Proteinas 0 g 80% Lechuga iceberg
Vitamina A 25% 5% Zanahoria rallada
Vitamina C 8% 5% Col morada
Calcio 2%
Hierro 2% ALERGENOS / SENSITIVOS

; Sin alérgenos ni sensitivos.
DESCRIPCION

Mezcla ensalada americana. RESUMEN DE PRODUCTO
) Mezcla ensalada americana con 6 bolsas de 2.26 kg
PRESENTACION c/u donde cada caja pesa 13.56 kg, empacada en

6 bolsas de 2.26 kg c/u donde cada caja pesa 13.56 kg. cajas de carton kraft profunda.

DEFECTO % TOLERANCIA
DEFECTO % TOLERANCIA Congelacion 1.5 max
Pudricién 1.5 max Mancha amarilla 1.5 max
Hoja externa 1.5 max Oxidacion 1.5 max
Dano mecanico 1.5 max Dano de granizo 1.5 max
Tallo 0] Insectos 0]
Materia extrana 0] Xantomona 1.5 max
Dano de insecto Cenicilla 1.5 max
Costillarosa Chunks 1.5 max
Barniz Costilla abierta 1.5 max
Deshidratacion Mal corte 1.5 max
Borde quemado Ampolla 1.5 max
CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS CERTIFICACIONES
Primus GFS
Color Verde cl_aro a verde_obscuro, SQF
naranja, morado intenso
Sabor Caracteristico VIDA DE ANAQUEL
Olor Caracteristico 14 dias.

Textura Crujiente

. TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
ANALISIS 1°C a4.4°C/33.8°F a 39.92°F.

MICROBIOLOGICO

” ) TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Mesofilos aerobios 150,000 UFC/g 1°C a 4.4°C / 33.8°F a 39.92°F.

Coliformes totales 100 UFC/g
E. Coli Negativo
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 29
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 33 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietética2 g 11%
* Azlcar2g
Proteinas1g
Vitamina A 30%
Vitamina C 35%
Calcio 2%
Hierro 2%

DESCRIPCION
Mezcla de vegetales congelados “california”.

PRESENTACION
12 unidades por caja de 500 g cada una.

MEZCLA DE VEGETALES

“CALIFORNIA” CONGELADA

INGREDIENTES (% por peso)
* 50% Brocoli.

« 25% Coliflor.

* 25% Zanahoria.

(+/- 5% de variacion).

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Mezcla de vegetales congelados “California”, 12
unidades por caja de 500 g cada una, con un total de 6
kg por caja, empacada en bolsas de plastico en cajas
de cartén corrugado.

De acuerdo con las especificaciones para cada ingrediente:

BROCOLI COLIFLOR
Severo 3% Manchas mayores y menores
Mayores 6% Hoja suelta
Dafio mecanico 5% Fragmentos
Fragmento u hojas 4% Mal corte y dafio mecanico
sueltas (<3/4) Total de defectos por color

Total (incluyendo Amarillo mayor
10%
defectos menores) Desarrollo

ZANAHORIA

Tamano de muestras: 100
piezas

Manchas serias 1 pieza max. por muestra
Grietas 5 piezas max. por muestra

Defectos

Manchas menores 3 piezas max. por pieza
Defectos totales 10 piezas max. por muestra

Defectos del tipo inevitable (afidos)

visibles a simple vista

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Caracteristico

Caracteristico

Caracteristico

ANALISIS MICROBIOLOGICO

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g (neg)
Cuenta Total <100,000/g

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.

www.freshco.com.mx



http://www.freshco.com.mx

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 29
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 33 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietética2 g 11%
* Azlcar2g
Proteinas1g
Vitamina A 30%
Vitamina C 35%
Calcio 2%
Hierro 2%
DESCRIPCION

Mezcla de vegetales congelados “california”.

PRESENTACION
5 unidades por caja de 2 kg cada una.

De acuerdo con las especificaciones para cada ingrediente:

COLIFLOR
Manchas mayores y menores

BROCOLI
Severo

Mayores Hoja suelta

Dano mecanico Fragmentos

Fragmento u hojas Mal corte y dafio mecanico

sueltas Total de defectos por color

Total (incluyendo
defectos menores)

Amarillo mayor
Desarrollo

Defectos del tipo inevitable (afidos)

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Caracteristico

Caracteristico

Caracteristico

ANALISIS MICROBIOLOGICO

<100/g
<10/g
<100,000/g

Coliformes
E. Coli

Cuenta Total

MEZCLA DE VEGETALES

“CALIFORNIA” CONGELADA

INGREDIENTES (% por peso)

* 40% +/- 5% Brocoli florete (1" a 2") y tallo cubicado
de (%" x %" x 1") con un contenido de florete de 30%
minimo.

* 40% +/- 5% Coliflor 1" a 2"

* 20% +/- 5% Zanahoria en rodajas onduladas %" a 1
5",

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Mezcla de vegetales congelados “California”, 5
unidades por caja de 2 kg cada una, con un total de 10
kg por caja, empacado en bolsas de plastico en cajas
de cartén corrugado.

ZANAHORIA

Tamano de muestras: 100

Defectos .
piezas

Manchas serias
Grietas

1 pieza max. por muestra
5 piezas max. por muestra
Manchas menores 3 piezas max. por pieza

Defectos totales 10 piezas max. por muestra

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.

www.freshco.com.mx
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MEZCLA DE VEGETALES

TABLA NUTRIMENTAL “CAMPESINA” CONGELADA
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 58

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 42 mg 1%
Carbohidratos totales 13 g 5%

» Fibradietética2 g 11%

* AzUcar4g
Proteinas1g INGREDIENTES (% por peso)
Vitamina A 22% * 40% Zanahorias.
Vitamina C 16% * 25% Chicharos.
Calcio 1% * 35% Elote en grano.
Hierro 5% (+/- 5% de variacion).

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.
Mezcla de vegetales congelados “campesina’.
RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Mezcla de vegetales congelados “Campesina’, 12
12 unidades por caja de 500 g cada una. unidades por caja de 500 g cada una, con un total de 6
kg por caja, empacada en bolsas de plastico en cajas
de carton corrugado.

De acuerdo con las especificaciones para cada ingrediente:

ZANAHORIA ELOTE CHICHARO
Manchas Textura: granos tiernos de elote 0/ i Fragmentos desprendidos, unidades
serias 0.75% amarillo 050 [l rotas, piel sueltay libre de unidades Libre
Manchas . Defectos mayores 0.5% max. danadas o seriamente dafadas
menores e Defectos totales 9% max. Manchas oscuras criticas 0%
Total Dafio mecanico (sin piel, aplastados) | 8% max. Defecto mayor 0.5%
manchasy 13% Piel suelta 6% max. Manchas 2%
alEeus Color amarillo uniforme 90% max. Dafno mecanico y piezas sin piel 6%
Granos con fragmento de olote 2% max. Defectos totales y desarrollo 10%
: = 1/500
Material vegetal extrana max.g
CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
ORGANOLEPTICAS Supervisores en Calidad Kosher. KA.

Caracterfstico VIDA DE ANAQUEL
Caracteristico 18 meses a-18°C/-0.4°F o menor.
Caracteristico

. . TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
ANALISIS MICROBIOLOGICO -18°C /-0.4°F o menor.
Coliformes <100/g
TEMPERATURA DE TRANSPORTE

=, ©alf <10/g -18°C / -0.4°F 0 menor..
Cuenta Total <100,000/g
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MEZCLA DE VEGETALES

TABLA NUTRIMENTAL “CAMPESINA” CONGELADA
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 58

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 42 mg 1%
Carbohidratos totales 13 g 5%

» Fibradietética2 g 11%

* AzUcar4g
Proteinas 18 INGREDIENTES (% por peso)
Vitamina A 22% * 40% Zanahoria en cubos %" x %" x %".
Vitamina C 16% » 25% Chicharos.
Calcio 1% + 35% Elote en grano.
Hierro 5%

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

DESCRIPCION

Mezcla de vegetales congelados “campesina’. RESUMEN DE PRODUCTO

Mezcla de vegetales congelados “Campesina”, 5
PRESENTACION unidades por caja de 2 kg cada una, con un total de 10
5 unidades por caja de 2 kg cada una. kg por caja, empacado en bolsas de plastico en cajas

de cartdn corrugado.

De acuerdo con las especificaciones para cada ingrediente:

ZANAHORIA ELOTE CHICHARO

Manchas Textura: granos tiernos de elote o/ mi Fragmentos desprendidos, unidades
e 0.75% | amarillo 592 il rotas, piel sueltay libre de unidades |~ Libre
Defectos mayores 0.5% max. danadas o seriamente dahadas

Manchas 7% Defectos totales 9% max. Manchas oscuras criticas 0%
SIS Dafo mecanico (sin piel, aplastados) | 8% max. Defecto mayor 0.5%
Total Piel suelta 6% max. Manchas 2%
manchas y 13% Color amarillo uniforme 90% max. Dafo mecanico y piezas sin piel 6%
mal corte Granos con fragmento de olote 2% max. Defectos totales y desarrollo 10%

1/500 g

Material vegetal extrana max.

CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
ORGANOLEPTICAS Supervisores en Calidad Kosher. KA.

Caracteristico VIDA DE ANAQ UEL
Caracteristico 18 meses a-18°C/-0.4°F o menor.
Caracteristico

. ., TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
ANALISIS MICROBIOLOGICO -18°C /-0.4°F o menor.

Coliformes <100/g

TEMPERATURA DE TRANSPORTE

=, @l <10/g -18°C / -0.4°F 0 menor.
Cuenta Total <100,000/g
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MEZCLA DE VEGETALES

TABLA NUTRIMENTAL 7 AN
R, GUARNICION” CONGELADA
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 35
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 20 mg 1%
Carbohidratos totales 7 g 3%
» Fibradietética2 g 7%
« Azlicar2 g INGREDIENTES (% por peso)
Proteinas 2 g * 35% Minimo braécoli.
Vitamina A 110 mcg 10% « 259% Coliflor.
Vitamina C 37 mcg 4% *« 30% Zanahoria
Calcio 30 mg 1% * 10% Elote en grano.
Hierro 1 mg 5% (+/- 5% de variacion).

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Mezcla de vegetales congelados “guarnicion”.
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Mezcla de vegetales congelados “Guarnicion”, 12

12 unidades por caja de 500 g cada una. unidades por caja de 500 g cada una, con un total de 6
kg por caja, empacada en bolsas de plastico en cajas
de carton corrugado.

De acuerdo con las especificaciones para cada ingrediente:

ZANAHORIA ELOTE COLIFLOR BROCOLI
Textura: granos tiernos : Manchas mayores y Severo
gne::?;Shas 0.75% | | de elote amarillo 45% min. | menores 10% Mayores
e Defectos mayores 0.5% max. ' | Hoja suelta 3 psz Dafio mecanico
CH S 7% | Defectos totales 9% max. | Fragmentos 3% Fragmento u hojas
menores Dafio mecanico (sin piel, | go; max Mal corte y dafio mecanico 10% sueltas (<3/4)
Total aplastados) " | Total de defectos por color 8% Total (incluyendo
manchasy | 13% | Piel suelta 6% max. | Amarillo mayor 0 defectos menores)
mal corte Color amarillo uniforme | 90% max. ' | Desarrollo 10%
Granos con fragmento 29 max. | Defectos del tipo inevitable
de olote : (aﬁtdos) visibles a simple 5 max.
. . 1/500 VI
Material vegetal extrana max.g
CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
ORGANOLEPTICAS Supervisores en Calidad Kosher. KA.

Caracterfst?co VIDA DE ANAQUEL
Caracteristico 18 meses a-18°C/-0.4°F o menor.
Caracteristico

. ., TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
ANALISIS MICROBIOLOGICO -18°C /-0.4°F o menor.

Coliformes <100/g
TEMPERATURA DE TRANSPORTE

= eel <10/g -18°C / -0.4°F 0 menor.
Cuenta Total <100,000/g
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MEZCLA DE VEGETALES

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 85 g
Cantidad / porcion

Calorias 58

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g

» GrasasaturadaOg

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 42 mg 1%
Carbohidratos totales 13 g 5%

» Fibradietética2 g 11%

“GUARNICION” CONGELADA

% Valores diarios

0%
0%

« AzUcari g INGREDIENTES (% por peso)

Proteinas1g * 35% Minimo brocoli.

Vitamina A 22% « 25% Coliflor.

Vitamina C 16% » 30% Zanahoria

C.alcio 1% * 10% Elote en grano.

Hierro 5% (+/- 5% de variacion).

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Mezcla de vegetales congelados “guarnicion”.
RESUMEN DE PRODUCTO

Mezcla de vegetales congelados “guarnicion”, 5
unidades por caja de 2 kg cada una, con un total de 10
kg por caja, empacada en bolsas de plastico en cajas
de carton corrugado.

PRESENTACION
5 unidades por caja de 2 kg cada una.

De acuerdo con las especificaciones para cada ingrediente:

ZANAHORIA

Manchas

- 0.75%
serias

Manchas

ELOTE

Textura: granos tiernos
de elote amarillo

Defectos mayores

45% min.

0.5% max.

COLIFLOR

Manchas mayores y
menores

Hoja suelta

10%
3 psz

BROCOLI
Severo
Mayores
Dano mecanico

7% | Defectos totales 9% max. | Fragmentos 3% Fragmento u hojas
menores Dafio mecanico (sin piel, go, 1o Mal corte y dano mecanico 10% sueltas (<3/4)
Total aplastados) " | | Total de defectos por color 8% Total (incluyendo
manchasy | 13% | | Piel suelta 6% max. | Amarillo mayor 0 defectos menores)
mal corte Color amarillo uniforme | 90% max. | | Desarrollo 10%

Granos con fragmento 29 max. | Defectos del tipo inevitable
de olote : (éﬁtdos) visibles a simple 5 max.
vista
Material vegetal extraha 1/322_*%
CARACTERISTICAS CERTIFICACIONES
ORGANOLEPTICAS Supervisores en Calidad Kosher. KA.

Caracteristico

VIDA DE ANAQUEL

Caracteristico 18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.

Caracteristico

ANALISIS MICROBIOLOGICO

<100/g
<10/g
<100,000/g

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

Coliformes
E. Coli

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
Cuenta Total
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» Caloriasdegrasa0g

Grasatotal0 g
» GrasasaturadaOg
* Grasastrans0g

0%
0%

Colesterol 0 mg

0%

Sodio 25 mg

1%

Carbohidratos totales 5 g

2%

DESCRIPCION

Mezcla de vegetales congelados “Winter” IQF.

PRESENTACION
Cajacon:

-9.07kg  +13.60kg

» 12 bolsas de 0.907 kg

MEZCLA DE VEGELATES

TABLA NUTRIMENTAL “WINTER” CONGELADA
Porcion 100 g

Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 25

. ift,:j;':te“cae’ g 11% INGREDIENTES (% por peso)
) g * 60% Brocoli (flores 35%, tallo 65%)

Proteinas1g o .

o * 40% Coliflor
Vitamina A 0% . .,

o Tolerancia de variacion de la mezcla
Vitamina C 4% ( /5% d fiacic n)
Galcio 4% + 6 de variacio
Hierro 4%

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Mezcla de vegetales congelados “Winter”, con 9.07 kg,
13.60 kg o con 12 bolsas de 0.907 kg empacados en
cajas de carton corrugado.

El producto debera estar practicamente libre de defectos: fragmentos desprendidos, limo, material vegetal extrano inofensivo,
unidades rotas, tallos mal cortados y libre de unidades danadas y materiales extranos.

COLIFLOR FLORETE

Manchas mayores y menores
Hoja suelta
Fragmentos

BROCOLI STALK

Material vegetal
extrano (material
3% distinto del brécoli)

10%
3 pzs

BROCOLI FLORETE

Severo 3%
1 pieza

Mayores 6%

Mal corte y dano mecanico 10% 6% maximo en || Dafio mecanico 5%
Total de defectos por color 8% Eﬁgt;z:elgcluye n%gz%g%r%}% e 48
Amarillo mayor 0 gravemente dafiadas per%(\)/gr%tgr?teo
Desarrollo 10% gdaﬁados Total (incluyendo defectos menores)  10%
Defectos del tipo inevitable (&fidos) | 5max. | Hojas sueltas 2"/&?35[@0/
ANALISIS CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICO ORGANOLEPTICAS

Coliformes

E. Coli
Cuenta total

<100/g

Color Brillante y distintivo, tipico del producto vegetal

<10/g
<100,000/g

Sabor
(0][e] ¢

Caracteristico
Caracteristico

Brocoli floretes: 1" a 2" 90% min; 2" 10% max.
Brocoli tallo: %4" x %" x 1”.
Material de la cabeza: 35% tolerancia (+/- 5%).
Diametro de la coliflor: 1" a 2" 90% min; 2" 10% max.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

Aureus Negativo

Dimen-
siones

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 30
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 40 mg 2%
Carbohidratos totales 6 g 2%
» Fibradietética3 g 11%
* Azlcar3g
Proteinas2 g
Vitamina D 0 mcg 0%
Potasio 240 mg 6%
Calcio 40 mg 4%
Hierro 0.6 mg 4%

DESCRIPCION
Mezcla de vegetales congelados “Normandy”.

PRESENTACION
Cajacon:

+9.07 kg

» 12 bolsas con 0.907 kg

Color Brillante y distintivo, tipico del producto vegetal

Sabor Caracteristico

Olor Caracteristico

Brocoli florete (D-L): 1" a 2" 90% min; 2" 10% max.
Materia de cabeza: 35% (+/- 5%);
Dimensio- Tallo: %" x %" x 1".
nes Diametro coliflor: 1" a 2" 90% min; 2" 10% max.
Zanahoria en rodaja: diam. %" -1 %4";

espesor %" +/- %",

CRITERIO DE DEFECTOS

El producto debera estar practicamente libre de defectos:
fragmentos desprendidos, limo, material vegetal extrano
inofensivo, unidades rotas, tallos mal cortados y libre de unidades
danadas y materiales extranos.

Material vegetal extrano 10%
Danos 1pieza

6% pero no mas del 3% son
graves
0% (puntas de zanahoria con
bordes verdes y/o de color)

Mayores y graves

Dano mecanico (mas del 50%
de la cabeza danada)

Fragmentos desperdiciados
(<3/8”) y hojas sueltas

Razonable y bien desarrollado 10%

5%

2%

MEZCLA DE VEGETALES

“NORMANDY” CONGELADA

INGREDIENTES % por peso:
* 40 % Brocoli

» 30% Caoliflor

* 30% Zanahoria

(+/- 5% de variacion)

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Mezcla de vegetales congelados “Normandy”, con
9.07 kg 0 12 bolsas con 0.907 kg empacada en cajas
de carton corrugado.

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g

Cuenta total <100,000/g

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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CHICHARO CON ZANAHORIA

TABLA NUTRIMENTAL
Poroin 1008 CONGELADOS
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 48
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.4 g 1%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 68 mg 3%
Carbohidratos totales 10.2 g 4%
» Fibradietética3.2g 11%
* AzlUcard.4g
Proteinas 3.2 g
Vitamina D 0%
Potasio 3% INGREDIENTES
Calcio 5% 50% Chicharos.
Hierro 0% 50% Zanahorias cubos.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Chicharos con zanahoria congelados.
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Chicharos con zanahorias congelados, 5 unidades por

5 unidades por caja de 2 kg cada una. caja de 2 kg cada una, con un total de 10 kg por caja,
empacado en bolsas de plastico dentro de cajas de

carton corrugado.

Color Caracteristico Coliformes <100/g
Sabor Caracteristico E. Coli <10/g
Olor Caracteristico Cuenta Total <100,000/g

Dimensiones Zanahoria 3/8

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Supervisores en Calidad Kosher. KA.
Fragmentos desprendidos, unidades rotas,

piel sueltay libre de unidades danadas o
seriamente danadas VIDA DE ANAQ UEL
Manchas serias o defectos criticos 18 meses a-18°C/-0.4°F o menor.

Defectos mayores
Defectos menores y totales

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 68
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 4 mg 2%
Carbohidratos totales 17 g 4%
» Fibradietética2 g 9%
* AzUcar3g
Proteinas 2 g
Vitamina A 2%
Vitamina C 10%
Calcio 0%
Hierro 2%

DESCRIPCION
Elote entero de 14 x 5.8 cm (+-2 cm) aprox.

PRESENTACION
48 unidades por caja de 12.5 kg (promedio) cada una.

Los granos poseen un color practicamente
uniforme tipico de elotes tiernos y dulces,
que el producto sea brillante y que sea
practicamente libre de variedades con granos
sin color

Caracteristico

Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

General. El factor de ausencia de defectos se refiere
al grado de estar libre de fragmentos de la mazorca,
cascaras, seda u otra materia vegetal extrana
inofensiva, granos removidos, mellados, aplastados,
sin piel y danados o seriamente danados.

Cualquier seccion de la mazorca afectada por
dano de insectos o dafnado por decoloracion,
danos por enfermedades propias del cultivo,
o por cualquier otra situacion que alcance a
afectar la apariencia y/o la calidad comestible

Granos
Danados

Granos
Seriamente
Danados

Danos tales que alcancen a afectar
seriamente la apariencia o calidad comestible

ELOTE ENTERO CONGELADO

INGREDIENTES
100% Elote.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Elote entero de 14 x 5.8 cm aprox, con 48 unidades de
260 c/pz; por caja 12.5 kg c/u; empacado en bolsas de
plastico dentro de cajas de cartdn corrugado.

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g

Cuenta Total <100,000/g

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 68
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 4 mg 2%
Carbohidratos totales 17 g 4%
» Fibradietética2 g 9%
* AzUcar3g
Proteinas 2 g
Vitamina A 2%
Vitamina C 10%
Calcio 0%
Hierro 2%

DESCRIPCION
Elote entero de 14 x 5.8 cm aprox.

PRESENTACION
6 bolsas con 3 piezas donde cada una pesa 260 g
aprox.

Los granos poseen un color practicamente
uniforme tipico de elotes tiernos y dulces,
que el producto sea brillante y que sea
practicamente libre de variedades con granos
sin color

Caracteristico

Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

General. El factor de ausencia de defectos se refiere
al grado de estar libre de fragmentos de la mazorca,
cascaras, seda u otra materia vegetal extrafa
inofensiva, granos removidos, mellados, aplastados,
sin piel y danados o seriamente danados.

Cualquier seccion de la mazorca afectada por
dano de insectos o danado por decoloracion,
danos por enfermedades propias del cultivo,
o por cualquier otra situacion que alcance a
afectar la apariencia y/o la calidad comestible

Granos
Danados

Granos
Seriamente
Danados

Danos tales que alcancen a afectar
seriamente la apariencia o calidad comestible

ELOTE ENTERO CONGELADO

INGREDIENTES
100% Elote.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Elote entero de 14 x 5.8 cm aprox, con 6 bolsas de 3
piezas donde cada una pesa 260 g aprox; empacado
en bolsas de plastico dentro de cajas de cartdon
corrugado.

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g

Cuenta Total <100,000/g

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 68
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 4 mg 2%
Carbohidratos totales 17 g 4%
» Fibradietética2 g 9%
* AzUcar3g
Proteinas 2 g
Vitamina A 2%
Vitamina C 10%
Calcio 0%
Hierro 2%
DESCRIPCION

Elote en grano congelado.

PRESENTACION
5 unidades por caja de 2 kg cada una.

Los granos poseen un color practicamente
uniforme tipico de elotes tiernos y dulces, que el
producto sea brillante y que sea practicamente libre
de variedades con granos sin color

Color

Sabor Caracteristico

Olor Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

General. El factor de ausencia de defectos se refiere al
grado de estar libre de fragmentos de la mazorca, cascaras,
seda u otra materia vegetal extrana inofensiva de los granos
removidos, mellados, aplastados, sin piel y danados o
seriamente danados.

1. Granos danados, significa cualquier grano afectado por
decoloracion, danos por enfermedades propias del cultivo, o
por cualquier otra situacion que alcance a afectar la apariencia.
2. Granos seriamente danados (defecto mayor), significan
danos tales que alcancen a afectar seriamente la apariencia
o calidad comestible.

45% min.
0.5% max.
9% max.
8% max.
6% max.
90% max.
2% max.
1/500 g max.

Textura: granos tiernos de elote amarillo
Defectos mayores

Defectos totales

Daino mecanico (sin piel, aplastados)
Piel suelta

Color amarillo uniforme

Granos con fragmento de olote

Material vegetal extrana

ELOTE EN GRANO

CONGELADO

INGREDIENTES
100% Elote.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Elote en grano con 5 unidades por caja de 2 kg c/u;
contenido neto por caja 10 kg, empacado en bolsas de
plastico dentro de cajas de cartdn corrugado.

Muestras de produccion deberan ser tomadas al
menos una vez por turno. Las especificaciones de
microbiologia siguientes deberan aplicar:

<100/g

<10/g
<100,000/g

Coliformes
E. Coli

Cuenta Total

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcién 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 68
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
» Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 4 mg 2%
Carbohidratos totales 17 g 4%
» Fibradietética2 g 9%
* AzUcar3g
Proteinas2 g
Vitamina A 2%
Vitamina C 10%
Calcio 0%
Hierro 2%

DESCRIPCION
Elote en grano congelado.

PRESENTACION
12 unidades por caja de 500 g cada una.

Los granos poseen un color practicamente
uniforme tipico de elotes tiernos y dulces, que el
producto sea brillante y que sea practicamente libre
de variedades con granos sin color

Color

Sabor Caracteristico

Olor Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

General. El factor de ausencia de defectos se refiere al
grado de estar libre de fragmentos de la mazorca, cascaras,
seda u otra materia vegetal extrana inofensiva de los granos
removidos, mellados, aplastados, sin piel y danados o
seriamente danados.

1. Granos danados, significa cualquier grano afectado por
decoloracion, danos por enfermedades propias del cultivo, o
por cualquier otra situacion que alcance a afectar la apariencia.
2. Granos seriamente danados (defecto mayor), significan
danos tales que alcancen a afectar seriamente la apariencia
o calidad comestible.

45% min.
0.5% max.
9% max.
8% max.
6% max.
90% max.
2% max.
1/500 g max.

Textura: granos tiernos de elote amarillo
Defectos mayores

Defectos totales

Daino mecanico (sin piel, aplastados)
Piel suelta

Color amarillo uniforme

Granos con fragmento de olote

Material vegetal extrana

ELOTE EN GRANO

CONGELADO

INGREDIENTES
100% Elote.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Elote en grano con 12 unidades por caja de 500 g ¢/u;
contenido neto por caja 6 kg, empacado en bolsas de
plastico dentro de cajas de carton corrugado.

Muestras de produccion deberan ser tomadas al
menos una vez por turno. Las especificaciones de
microbiologia siguientes deberan aplicar:

Coliformes <100/g

E. Coli <10/g

Cuenta Total <100,000/g

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 84
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 3mg 0%
Carbohidratos totales 15.8 g 6%
» Fibradietéticab.5g 20%
* AzUcar6 g
Proteinas 5.4 g
Vitamina A 0%
Vitamina C 6%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro 9% 100% Chicharos.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Chicharos congelados.
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Chicharos congelados, 5 unidades por caja de 2 kg
5 unidades por caja de 2 kg cada una. cada una, con un total de 10 kg por caja, empacado en
bolsas de plastico dentro de cajas de carton corrugado.

Caracteristico Coliformes <100/g
Caracteristico E. Coli <10/g
Caracteristico Cuenta Total <100,000/g

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Supervisores en Calidad Kosher. KA.
Fragmentos desprendidos, unidades rotas,

piel sueltay libre de unidades danadas o VIDA DE ANAQUEL

seriamente dafadas o o
» 18 meses a-18°C/-0.4°F o menor.
Manchas oscuras criticas

“Dnefecr mayor TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
a[]c = o . " -18°C /-0.4°F o menor.
Dafio mecanico y piezas sin piel
Defectos totales y desarrollo TEM PERATURA DE TRANSPO RTE
-18°C /-0.4°F o menor.

www.freshco.com.mx



http://www.freshco.com.mx

NOPAL EN CUBOS

TAB”LA NUTRIMENTAL CONGELADO
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 42
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.5 g 1%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 5.2 mg 0%
Carbohidratos totales 10 g 4%
» Fibradietética3.7 g 13%
Proteinas 0 g
Potasio 5%
Calcio 4%
Hierro 2%
INGREDIENTES
100% Nopal.
DESCRIPCION ALERGENOS / SENSITIVOS
Nopal en cubos congelados % x 1". No contiene alérgenos ni sensitivos.
PRESENTACION RESUMEN DE PRODUCTO
Unidades con un peso de 2kg. Nopal en cubos congelados, con un peso total de 2 kg

por bolsa, dentro de cajas de carton corrugado.

Color Caracteristico Coliformes <100/g
Sabor Caracteristico E. Coli <10/g
Olor Caracteristico Cuenta Total <100,000/g

Textura Firme

Tamano de corte %" x ¥2". Se acepta el tamano
Dimensiones @ siempre que dos de sus lados se encuentren.
90% Minimo

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Supervisores en Calidad Kosher. KA.
Materia extrafa Libre

Manchado, cuerudo, fibroso, Maximo 10% VIDA DE ANAQUEL
18 meses a-18°C/-0.4°F o menor.

sin pelar, cicatrizado
Podrido o espinas Libre

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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CHILE POBLANO EN RAJAS

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g CONGELADO
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 123
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 9.9g 13%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 24.9 mg 8%
Sodio 184 mg 8%
Carbohidratos totales 7.5 g 3%
» Fibradietétical.3g 5%
Proteinas 2.4 g
Potasio 4%
Calcio 3%
Hierro 2%

INGREDIENTES

DESCRIPCION 100% Chile poblano.

Es producido a partir de chile poblano fresco que es
cultivado, cosechado, lavado, asado, pelado, cortado ALERGENOS / SENSITIVOS
en rajas, congelado rapida e individualmente (IQF)
y empacado de acuerdo con las Buenas Practicas

Agricolas y las Buenas Practicas de Manufactura y el RESUMEN DE PRODUCTO

Sistema HACCP. Chile poblano congelado con 8, 9.08 0 400 kg por caja
o tote en diferentes presentaciones, empacado en
cajas de cartdn corrugado.

No contiene alérgenos ni sensitivos.

PRESENTACION

* 1 bol/8 kg - Caja con 8 kg.

* 4 bol/ 2.27 kg - Cajacon 9.08 kg.
» 8 bol/1 kg - Caja con 8 kg.

* 4 bol/2 kg - Caja con 8 kg.

« 1 tote con 400 kg.

Verde Salmonela Ausente
Caracteristico Coliformes totales 100 UFC/g
Caracteristico E. Coli Ausente

Listeria spp. Ausente

CRITERIO DE DEFECTOS VIDA DE ANAQUEL

18 meses.
DEFECTOS % DE TOLERANCIA

Podrido Ninguna TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Manchas negras-cafés -18°C / -0.4°F.

Dano mecanico

Raja pinta TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Materia extrafna Ninguna -18°C /-0.4°F.

Materia vegetal extrana 2 unidades max.
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FLORETE DE BROCOLI

TABLA NUTRIMENTAL CONGELADO
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 30

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 20 mg 1%
Carbohidratos totales 4 g 1%

» Fibradietética2 g 9%

* Azlcar2g
Proteinas1g
Vitamina A 0%
Vitamina C 50%
Calcio 20, INGREDIENTES
Hierro 0% 100% Brocoli.

ALERGENOS / SENSITIVOS

DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Floretes de brocoli1"a 2" RESUMEN DE PRODUCTO

. Floretes de brocolicongelado de 1" a 2" con 5 unidades
PRESENTACI_ON por caja de 2 kg c/u; contenido neto por caja 10 kg,
5 unidades por caja de 2 kg cada una. empacado en bolsas de plastico dentro de cajas de

carton corrugado.

La parte externa del tallo es brillante con un Las muestras de produccion son tomadas por lo
distintivo color verde. La parte superior del florete menos una vez por turno.
es un verde brillante distintivo y ligeramente
purpura en las puntas. El color puede también
incluir algunas zonas verdes claro, que es tipico en E. Coli <10/g

conas e .
plbiecoliisvenyitions Cuenta Total <100,000/g

Coliformes <100/g

Caracteristico

Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Se acepta la presencia de defectos que no afecte mas Supervisores en Calidad Kosher. KA.
que ligeramente la apariencia y comestibilidad del

oroducto. VIDA DE ANAQUEL

18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.
Severo

Mayores TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Dafio mecanico -18°C /-0.4°F o menor.

Fragmento u hojas sueltas

Total (incluyendo defectos menores) TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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FLORETE DE BROCOLI

TABLA NUTRIMENTAL ORGANICO CONGELADO
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 30

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 18 mg 1%
Carbohidratos totales 6 g 2%

» Fibradietética3.6 g 13%
Proteinas 3.6 g
Potasio 5%
Calcio 3%
Hierro 7%

INGREDIENTES
100% Brocoli organico.

ALERGENOS / SENSITIVOS

DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Floretes de brocoli 1" ¥4 a 2", RESUMEN DE PRODUCTO
. Floretes de brocoli organico congeladode 1" ¥. a 2", en
PRESENTACION . bolsas de 454 gr, empacado dentro de cajas de cartdon
Bolsas de 454 gr con un total de 15.87 kg por caja. corrugado resistente a la humedad, donde cada caja
pesa 15.87 kg.

Color Brillante y distintivo Las muestras de produccion son tomadas por lo
Sabor Caracteristico Menos una vez por turno.

Olor Caracteristico Coliformes <100/g

Diametro1%4"-285%; < 1%y > 2; 15% max; E. Coli <10/g

Dimensiones | = \aitud 134" - 2 %" 85%, 2 % 15% méx

Cuenta Total <100,000/g

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Se acepta la presencia de defectos que no afecte mas Organico.

que ligeramente la apariencia y comestibilidad del
VIDA DE ANAQUEL

producto.
24 meses.
Unidades danadas: decoloracién
Fragmentos y hojas sueltas TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Dafio mecanico o tallos huecos -18°C/-0.4°F

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C/-0.4°F.
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RICE DE BROCOLI

TABLA NUTRIMENTAL ORGANICO CONGELADO
Porcion 85 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 20

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 20 mg 1%
Carbohidratos totales 4 g 1%

» Fibra dietética3 g 11%
Proteinas1g
Potasio 4%
Calcio 4%
Hierro 6%

INGREDIENTES
100% Brocoli.
(80% tallo, 20% floretes)

ALERGENOS / SENSITIVOS

D,ESCRI,PC,ION No contiene alérgenos ni sensitivos.
Rice de brdcoli congelado.

. RESUMEN DE PRODUCTO
PRESENTACION Rice de brocoli donde cada caja pesa 13.60 kg,
Unidades con 13.60 kg. empacado en bolsas de plastico dentro de cajas de

carton corrugado.

Brillante y distintivo Coliformes <100 cfu/g
Caracteristico E. Coli <10 cfu/g
Caracteristico Cuenta Total <100,000 cfu/g

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Muestra 454 g. Supervisores en Calidad Kosher. KA.

Defectos mayores 3% maximo VIDA DE ANAQUEL
6% maximo de 24 meses.

peso
Hojas sueltas y paja S 2% TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Tipo inevitable (pulgones, trips o caros) 59/200 g -18°C / -0.4°F 0 menor.
Material extrano 0% ' '

Defectos totales

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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BROCOLI SPEARS

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 25

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 256 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%

» Fibradietética4 g 14%

* AzUcarlg
Proteinas 2 g
Potasio 6% INGREDIENTES
Calcio 4% 100% Brocoli.
Hierro 6%

ALERGENOS / SENSITIVOS

DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Brocoli Spears Congelado. RESUMEN DE PRODUCTO

Brocoli Spears congelado dentro de cajas de cartdon
corrugado resistente a la humedad, donde cada caja
pesa 10 kg.

PRESENTACION
Cajacon 10 kg.

Se acepta la presencia de defectos que no afecte mas que

ligeramente la apariencia y comestibilidad del producto.
Color Brillante y distintivo, tipico del producto vegetal
Material vegetal extrano 1pieza
15% del total de
defectos maximos en
peso, pero no mas del
5% en peso siendo
defectos mayores

Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico
Diametro: 1%"a2 %" 90% 2 %" 10%

Longitud: 4 %" a 5 %" 90%; 5 %" 10% Unidades danadas graves

Dimensiones

Lesiones mecanicas o vastagos

huecos. Cualquier cabeza con mas 5% maximo en peso

del 50% de las yemas extraidas

Fragmentos (<3/8") y hojas sueltas 2% maximo/muestra

90% minimo en peso
Razonable: 10%
maximo en peso
Pobre: ninguno

Recuento en placa

estandar <100,000/g

Coliformes <100/g Caracter
E. Coli <10/g

CERTIFICACIONES TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO

Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 25
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 256 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietética4 g 14%
* AzUcarlg
Proteinas 2 g
Vitamina A 0%
Vitamina C 4%
Calcio 6%
Hierro 6%

DESCRIPCION
Brocoli en cubos congelado.

PRESENTACION
Cajacon 20.41 kg.

Brillante y distintivo, tipico del producto
vegetal

Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico

Tamano de corte % x % x 2; material de la
Dimensiones cabeza:
40% Promedio +/- 5%

Color

ANALISIS
MICROBIOLOGICO

Recuento en placa
estandar

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g

<100,000/g

BROCOLIDICED

INGREDIENTES
100% Brocoli.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Brocoli en cubos congelado dentro de cajas de carton
corrugado resistente a la humedad, donde cada caja
pesa 20.41 kg.

Practicamente libre de defectos incluyendo: limo, material
vegetal extrano inofensivo, fragmentos desprendidos,
unidades rotas, tallos mal recortados y libre de unidades
danadas o gravemente danadas.

Material vegetal extrano 1pieza
6% maximo en peso,
pero no mas del 3%
en peso estando
gravemente danados

Fragmentos (<3/8") y hojas sueltas 2% maximo/muestra

Unidades danadas graves

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 25
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 256 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietéticas g 14%
* AzUcarlg
Proteinas 2 g
Vitamina A 0%
Vitamina C 4%
Calcio 6%
Hierro 6%

DESCRIPCION
Brocoli en cortes congelado.

PRESENTACION
Cajacon:

*9.07 kg

* 12 bolsas de 1.133 kg
* 12 bolsas de 0.907 kg

Color Brillante y distintivo, tipico del producto vegetal
Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico

90% minimo en peso
Razonable: 10% maximo en peso
Pobre: ninguno

Floretes (D-L): 1"a2"90%; 2" 10%. Tallo: %" x
%" x 1". HM: 35% Promedio +/- 5%

Caracter

Dimensiones

Recuento en placa
estandar

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g

<100,000/g

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

BROCOLI CUTS

INGREDIENTES
100% Brocoli.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Brocoli en cortes congelado dentro de cajas de cartéon
corrugado resistente a la humedad, donde cada caja
pesa 9.07 kg, 10.88 kg 0 13.59 kg.

Practicamente libre de defectos incluyendo: limo, material
vegetal extrano inofensivo, fragmentos desprendidos,
unidades rotas, tallos mal recortados y libre de unidades
danadas o gravemente danadas.

Material vegetal extrafio 1 pieza

6% maximo en peso,
pero no mas del 3%
en peso estando
gravemente danados

2% maximo/muestra

Unidades danadas graves

Fragmentos (<3/8”) y hojas sueltas

Lesiones mecanicas o vastagos
huecos. Cualquier cabeza con mas
del 50% de las yemas extraidas

5% maximo en peso

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 25
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 256 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietética4 g 14%
* AzUcarlg
Proteinas 2 g
Vitamina A 0%
Vitamina C 4%
Calcio 6%
Hierro 6%

DESCRIPCION
Tallo de brocoli congelado % x % x 1in.

PRESENTACION
Toten bins de 589.67 kg.

Brillante y distintivo, tipico del producto
vegetal

Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico

Color

Dimensiones Tamano de corte % x % x 1

ANALISIS
MICROBIOLOGICO

Recuento en placa
estandar

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g

<100,000/g

BROCOLI STALK

INGREDIENTES
100% Brocoli.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
Tallo de brocoli congelado empacado en toten bins
con 589.67 kg.

Practicamente libre de defectos incluyendo: limo, material
vegetal extrano inofensivo, libre de materiales extrano.

Material vegetal extrano (material 1 pieza

distinto del brécoli) P

6% maximo en peso,

pero no mas del 3%
en peso estando

gravemente danados
2% maximo/muestra

Danos: incluye unidades
gravemente danadas

Hojas sueltas

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 25
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 256 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietéticas g 14%
* AzUcarlg
Proteinas 2 g
Vitamina A 0%
Vitamina C 4%
Calcio 6%
Hierro 6%

DESCRIPCION
Brocoli cortado 1/2” congelado IQF.

PRESENTACION
Cajacon:

*9.07 kg

* 12 bolsas de 1.133 kg
* 12 bolsas de 0.907 kg

Color Brillante y distintivo, tipico del producto vegetal
Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico

90% minimo en peso
Razonable: 10% maximo en peso
Pobre: ninguno

Tamano de corte: %" x 2" x 15"
Material de la cabeza: 35%
Promedio +/- 5%

Caracter

Dimensiones

ANALISIS
MICROBIOLOGICO

Recuento en placa
estandar

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g

<100,000/g

BROCOLI CHOPPED

INGREDIENTES
100% Brocoli.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
Tallo de brocoli congelado dentro de cajas de carton
corrugado resistente a la humedad, donde cada caja
pesa 9.07 kg, 10.88 kg 0 13.59 kg.

Practicamente libre de defectos incluyendo: limo, material
vegetal extrano inofensivo, fragmentos desprendidos,
unidades rotas, tallos mal recortados y libre de unidades
danadas o gravemente danadas.

Material vegetal extrano 1pieza
15% maximo en peso,
pero no mas del 5%
en peso estando
gravemente dafados

5% maximo/muestra

Unidades danadas graves

Fragmentos (<3/8”) y hojas sueltas

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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FLORETE DE COLIFLOR

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g CONGELADO
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 24
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 24 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietética2 g 9%
* Azlcar2g
Proteinas 2 g
Vitamina A 0%
Vitamina C 81%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro L 100% Coliflor.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Floretes de coliflor 1" a 2".
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Floretes de coliflor de 1" a 2", con 5 unidades por caja

5 unidades por caja de 2 kg cada una. de 2 kg c/u; contenido neto por caja 10 kg, empacado
en bolsas de plastico dentro de cajas de carton
corrugado.

La parte externa del tallo es brillante con Muestras de produccion deberan ser tomadas
un distintivo color blanco a crema. La parte por lo menos una vez por turno. Las siguientes

sl Benllires U 2B o sl v especificaciones microbioldgicas deberan aplicar:
ligeramente crema

Caracteristico Coliformes <100/g

Caracteristico E. Coli <10/g
Cuenta Total <100,000/g

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

. , Supervisores en Calidad Kosher. KA.
Se acepta la presencia de defectos que no afecte mas
que ligeramente la apariencia y comestibilidad del

producto. VIDA DE ANAQUEL

18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.
Manchas mayores y menores

Hoja suelta TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Fragmentos -18°C/-0.4°F o menor.

Mal corte y dafiio mecanico

Total de defectos por color TEMPERATURA DE TRANSPORTE
Amarillo mayor -18°C/-0.4°F o menor.

Desarrollo
Defectos del tipo inevitable (afidos)
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RICE DE COLIFLOR

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g CONGELADO
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 30
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 256 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietética2 g 7%
* Azlcar2g
Proteinas1g
Vitamina D 0%
Potasio 4%
Calcio 2% INGREDIENTES
Hierro UL 100% Coliflor.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Rice de coliflor congelado.
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Rice de coliflor donde cada caja pesa 13.60 kg,
Unidades con 13.60 kg. empacado en bolsas de plastico dentro de cajas de
carton corrugado.

Caracteristico Coliformes <100/g

Caracteristico E. Coli <10/g
Caracteristico Cuenta Total <100,000/g

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Muestraen 100 g. Supervisores en Calidad Kosher. KA.

Defectos severos VIDA DE ANAQUEL
Defectos mayores 24 meses.

Defectos menos y mayores

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 30
* Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
» Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 25 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%
» Fibradietética2 g 7%
* AzUcar2g
Proteinas1g
Vitamina D 0 mg 0%
Calcio20 mg 2%
Hierro 0 mg 0%
Potasio 200 mg 4%
DESCRIPCION

Coliflor pearls %" a 98" congelado.

PRESENTACION
Unidades con 18.14 kg.

Color Blanco o crema

Sabor Caracteristico

Olor Caracteristico

Diametro: 3/8"a 5/8" 90%.

Dimensiones 5/8" 10%

Coliformes <100/g
E. Coli <10/g
Cuenta Total <100,000/g

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses.

COLIFLOR PEARLS

CONGELADO

INGREDIENTES
100% Caoliflor.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Coliflor pearls donde cada caja pesa 18.14 kg,
empacado en bolsas de plastico dentro de cajas de
carton corrugado.

El producto debera estar practicamente libre de defectos,
entre otros, fragmentos, hojas sueltas y unidades rotas,
unidades danadas o gravemente danadas, mal podadas,
tallos y material vegetal extrano. Cualquier combinacion de
defectos no afectara la apariencia o calidad comestible del
producto.

Mayor 5% maximo en peso
Menor y total 10% maximo en peso
FVM 1 pieza maximo
Fragmentos: Hojas sueltas y paja 5% maximo por peso
Defectos 5% maximo en peso
Darnos graves 10% maximo en peso
Unidades mal recortadas 15%
Defectos totales 15%

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C/-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C/-0.4°F o menor.
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NUGGETS DE COLIFLOR

TABLA NUTRIMENTAL CONGELADO
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 30

* Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

» Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 25 mg 1%
Carbohidratos totales 5 g 2%

» Fibradietética2 g 7%

* AzUcar2g
Proteinas1g
Vitamina D 0 mg 0%
Calcio20 mg 2%
Hierro O me . INGREDIENTES
Potasio 200 mg 4% 100% Coliflor.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Nuggets de coliflor ¥2" a %" congelado.
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Nuggets de coliflor con 18.14 kg cada caja, empacado
Unidades con 18.14 kg. en bolsas de plastico dentro de cajas de carton
corrugado.

El producto debera estar practicamente libre de defectos,
entre otros, fragmentos, hojas sueltas y unidades rotas,
unidades danadas o gravemente danadas, mal podadas,
tallos y material vegetal extrano. Cualquier combinacion de
Sabor Caracteristico defectos no afectara la apariencia o calidad comestible del
producto.

Color Blanco o crema

Olor Caracteristico
Diametro: 1/2" a 3/4" 90%. Mayor 5% maximo en peso
<1/2"y >3/4"10% Menor y total 10% maximo en peso
FVM 1 pieza maximo
Fragmentos: Hojas sueltas y paja 5% maximo por peso
Defectos 5% maximo en peso
Darnos graves 10% maximo en peso
Coliformes <100/g Unidades mal recortadas 15%

E. Coli <10/g Defectos totales 15%
Recuento en placa
estandar <100,000/g

Dimensiones

CERTIFICACIONES TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
Supervisores en Calidad Kosher. KA. -18°C/-0.4°F o menor.

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE TRANSPORTE

24 meses. -18°C/-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 36
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 68 mg 3%
Carbohidratos totales 8 g 3%
» Fibradietética3 g 13%
* AzUcar5g
Proteinas1g
Vitamina A 100%
Vitamina C 4%
Calcio 4%
Hierro 2%

DESCRIPCION
Zanahoria estilo rodaja congelada.

PRESENTACION
5 unidades por caja de 2 kg cada una.

Caracteristico
Caracteristico

Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

Defectos Tamano de muestras: 100 piezas
Manchas serias 1 pieza max. por muestra

Grietas 5 piezas max. por muestra

Manchas menores
Defectos totales

3 piezas max. por muestra
10 piezas max. por muestra

ZANAHORIA ESTILO

“RODAJA” CONGELADA

INGREDIENTES
100% Zanahoria.

ALERGENOS / SENSITIVOS
No contiene alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Zanahoria estilo rodaja congelada, con 5 unidades
por caja de 2 kg c/u; contenido neto por caja 10 kg,
empacado en bolsas de plastico dentro de cajas de
carton corrugado.

Coliformes <100/g
E. Coli Neg.

Cuenta Total <100,000/g

CERTIFICACIONES
Supervisores en Calidad Kosher. KA.

VIDA DE ANAQUEL
18 meses a-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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ZANAHORIA EN CUBOS

TABLA NUTRIMENTAL CONGELADAS
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 36
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 68 mg 3%
Carbohidratos totales 8 g 3%
» Fibradietética3 g 13%
* AzUcar5g
Proteinas1g
Vitamina A 100%
Vitamina C 4%
Calcio 4% INGREDIENTES
Hierro 2% 100% Zanahoria en cubos %" X %" x %".

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Zanahoria en cubos congelada.
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Zanahoria en cubos congelada, 5 unidades por cajade
5 unidades por caja de 2 kg cada una. 2 kgcadauna, conuntotal de 10 kg por caja, empacado
en bolsas de plastico en cajas de carton corrugado.

Caracteristico Coliformes <100/g
Caracteristico E. Coli <10/g
Caracteristico Cuenta Total <100,000/g

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Muestra en 500 g. Supervisores en Calidad Kosher. KA.

Manchas serias VIDA DE ANAQUEL
Manchas menores 18 meses a -18°C/-0.4°F o menor.

Total manchas y mal corte

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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ZANAHORIA BABY

TABLA NUTRIMENTAL CONGELADAS
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 36

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 68 mg 3%
Carbohidratos totales 8 g 3%

» Fibradietética3 g 13%

* AzUcar5g
Proteinas1g
Vitamina A 100%
Vitamina C 4%
Calcio 4% INGREDIENTES
Hierro 2% 100% Zanahoria.

ALERGENOS / SENSITIVOS
DESCRIPCION No contiene alérgenos ni sensitivos.

Zanahoria baby medium %&" a 74" congelada.
RESUMEN DE PRODUCTO

PRESENTACION Zanahoria baby medium congelada, 5 unidades por

5 unidades por caja de 2 kg cada una. caja de 2 kg cada una, con un total de 10 kg por caja,
empacado en bolsas de plastico en cajas de carton
corrugado.

Color Caracteristico Coliformes <100/g
Sabor Caracteristico E. Coli <10/g

(0][e] Caracteristico SPC <100,000/g
Diametro %4" a 76" 85%; < %"; 5%, >76" 10%

Dimensiones | | ra0: 114" a2 4" 90%: < 1 %"y > 2 %" 10%

CRITERIO DE DEFECTOS CERTIFICACIONES

Muestra en 500 g. Supervisores en Calidad Kosher. KA.

Manchas serias 1 pieza maximo por muestra VIDA DE ANAQUEL
Manchas menores 2 piezas maximo por muestra 24 meses a-18°C/-0.4°F o menor.

Grietas 4 piezas maximo por muestra

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO

Mal corte 2 piezas maximo por muestra o
-18°C/-0.4°F o menor.

Mal pelado 2 piezas maximo por muestra

Defectos totales 8 piezas maximo por muestra TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C/-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 29
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 mg 0%
Carbohidratos totales 6.9 g 3%
» Fibradietétical.8g 6%
* AzlUcard.4g
Proteinas 0.6 g
Calcio 1%
Hierro 2%
Potasio 3%

DESCRIPCION
Fresa congelada.

PRESENTACION

» 10 bolsas de 1 kg (10 kg por caja)
* 5 bolsas de 2 kg (10 kg por caja)
1 bolsa de 30 Ib (13.6 kg por caja)

Rosa, rojo salmon a rojo brillante
Caracteristico y distintivo de la fruta
9 +/- 2 grados, fresa natural
>5/8”a<1/2”
Caracteristico y distintivo de la fruta

CRITERIO DE DEFECTOS

La fresa congelada debe estar libre practicamente de
defectos. Cualquier combinacion de defectos no debe
afectar la apariencia y la comestibilidad del producto.

70% minimo de las piezas deberan tener un
color rosa aroja en el total de la superficie.
15% maximo de las piezas podran tener
menos del 80% de la superficie con color
caracteristico

Materia extrana Ausente

Materia vegetal

~ Ausente
extrana

25% maximo en peso de fresa aguada,

Caracter semilluda, quebrada

FRESA CONGELADA

INGREDIENTES
100% Fresa.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Fresa congelada donde cada caja pesa 10 0 13.6 kg,
envasada en bolsa grado alimenticio la cual puede ser
de color azul o transparente, en cajas de carton.

< 50,000 UFC/g

Coliformes totales <100 NMP/g

E. Coli <3 NMP/g

< 5,000 UFC/g

< 5,000 UFC/g
Negativo

Mesofilos Aerobios

Hongos
Levaduras
Salmonella SPP

Listeria monocytogenes Negativo

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 168 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 101
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.7 g 1%
» Grasasaturada0.2g 1%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 1.7 mg 0%
Carbohidratos totales 25 g 9%
» Fibradietética2.7 g 10%
e AzUcar23g
Proteinas 1.4 g
Calcio 18.5mg 1%
Hierro 0.3 mg 2%
Potasio 282.2 mg 6%

DESCRIPCION
Mango congelado %" a 1".

INGREDIENTES
100% Mango.

Color amarillo a naranja, con una tolerancia
maxima del 5% en verde
El producto tiene un sabor caracteristico y

Sabor debe estar exento de sabores extranos. No
sobremaduro ni fermentado

Color

° Brix 11 minimo, 15 maximo

Trozos de %" a 1" (19mm a 25mm) con una
tolerancia maxima del 15% de piezas mas
pequenas a %"y con un maximo de 5% mayor a
1", sin tolerancia para piezas mayores a 1 %"

El producto tiene un olor caracteristico y debe
estar exento de olores extranos.
No sobremaduro ni fermentado

3.5a4

CRITERIO DE DEFECTOS

El mango debe estar practicamente libre de defectos
(cascara, manchado, etc.). Cualquier combinacién
de defectos no debe afectar la apariencia y la
comestibilidad del producto.

Tamano

Libre de semilla, material fibroso o defectos
causados por dafos mecanicos

Caracteristico de la fruta madura y firme, no
mas del 12% de producto blando o duro en
peso

No mas del 8%

Material Libre de todo material extrafino que no sea
extrano propio de la fruta

Bloque Maximo 3% y no mas de 5 piezas adheridas

Defectos

Caracter

Garapinado

MANGO CONGELADO

PRESENTACION

» 10 bolsas de 1 kg (10 kg por caja)
* 5 bolsas de 2 kg (10 kg por caja)
* 1 bolsa de 30 Ib (13.6 kg por caja)

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Mango congelado %" a 1" con 10 o 13.6 kg/caja,
envasado en bolsa grado alimenticio la cual puede ser
de color azul o transparente, en cajas de carton.

Mesofilos Aerobios < 50,000 UFC/g
Coliformes totales < 100 NMP/g
E. Coli <3 NMP/g

< 5,000 UFC/g
< 5,000 UFC/g

Negativo en una muestrade 25 g

Hongos
Levaduras
Salmonella SPP

Listeria
monocytogenes

Staphylococcus aureus

Negativo en una muestrade 25 g

Negativo en una muestrade 25 g

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 125 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 65
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.8 g 1%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 1.3 mg 0%
Carbohidratos totales 15 g 5%
» Fibradietética8g 29%
* AzUcar55¢g
Proteinas 1.5 g
Potasio 188.8 mg 4%
Calcio 31.5mg 2%
Hierro 0.9 mg 5%
DESCRIPCION
Frambuesa congelada.
PRESENTACION

» 10 bolsas de 1 kg (10 kg por caja)
* 5 bolsas de 2 kg (10 kg por caja)
1 bolsa de 30 Ib (13.6 kg por caja)

Color Rojo o rojo escarlata, c’a\_racterll'st_ico del fruto, no
verde. Color palido maximo 5%

Sabor Caracteristico del fruto

° Brix 10 +/- 2 grados

Minimo 77%, maximo 83%

(0] (o] Caracteristico del fruto

Tamano

CRITERIO DE DEFECTOS

La frambuesa entera congelada debe estar libre
practicamente de defectos. Cualquier combinacion
de defectos no debe afectar la apariencia y la
comestibilidad del producto.

Sin presencia de lodo o arena,
libre de defectos caracteristicos,
como punta de maguey, mancha,
dano mecanico o deformacion no

caracteristica de la frambuesa

Libre de todo material extrafo que no
sea propio del fruto

Defectos

Materia extrana

Caracter Caracteristico del fruto maduro

FRAMBUESA CONGELADA

INGREDIENTES
100% Frambuesa congelada.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
Frambuesacongeladacon10013.6 kg/caja, envasada
en bolsa grado alimenticio la cual puede ser de color
azul o transparente, en cajas de carton.

< 50,000 UFC/g

Coliformes totales <100 NMP/g

E. Coli < 3 NMP/g (Ausencia)

< 5,000 UFC/g

< 5,000 UFC/g
Negativo

Mesofilos Aerobios

Hongos
Levaduras
Salmonella SPP

Listeria monocytogenes Negativo

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 125 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 65
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.8 g 1%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 1.3 mg 0%
Carbohidratos totales 15 g 5%
» Fibradietética8g 29%
* AzUcar55¢g
Proteinas 1.5 g
Potasio 188.8 mg 4%
Calcio 31.5mg 2%
Hierro 0.9 mg 5%

DESCRIPCION
Frambuesa whole and broken congelada.

PRESENTACION

« 10 bolsas de 1 kg (10 kg por caja)
* 5 bolsas de 2 kg (10 kg por caja)
» 1 bolsa de 30 Ib (13.6 kg por caja)

Rojo o rojo escarlata, caracteristico del fruto, no

Cuer verde. Color palido maximo 5%

Sabor Caracteristico del fruto
° Brix 10 +/- 2 grados
Tamanho Presencia de fruta entera y en trozos

Olor Caracteristico del fruto

CRITERIO DE DEFECTOS

Laframbuesacongeladadebeestarlibre practicamente
de defectos. Cualquier combinacion de defectos
no debe afectar la apariencia y la comestibilidad del
producto.

Sin presencia de lodo o arena,
libre de defectos caracteristicos,
como punta de maguey, mancha,
daino mecanico o deformacién no

caracteristica de la frambuesa

Libre de todo material extrano que no
sea propio del fruto

Defectos

Materia extrana

Caracter Caracteristico del fruto maduro

FRAMBUESAS WHOLE &

BROKEN CONGELADAS

INGREDIENTES
100% Frambuesa congelada.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Frambuesa whole and broken congelada con 10 o
13.6 kg/caja, envasada en bolsa grado alimenticio la
cual puede ser de color azul o transparente, en cajas
de carton.

< 50,000 UFC/g

Coliformes totales <100 NMP/g

E. Coli < 3 NMP/g (Ausencia)

< 5,000 UFC/g

< 5,000 UFC/g
Negativo

Mesofilos Aerobios

Hongos
Levaduras
Salmonella SPP

Listeria monocytogenes Negativo

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 142 g
Cantidad / porcion

% Valores diarios

Calorias 65
» Caloriasdegrasa0g

Grasatotal 0.6 g 1%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g

Colesterol 0 mg 0%

Sodio 1.4 mg 0%

Carbohidratos totales 15 g 5%
» Fibradietéticab5.6 g 20%

* Azlcar8.7g
Proteinas 1.4 g

Potasio 4%
Calcio 2%
Hierro 4%

DESCRIPCION
Mix de frutos rojos congelados.

PRESENTACION

« 10 bolsas de 1 kg (10 kg por caja)
* 5 bolsas de 2 kg (10 kg por caja)
» 1 bolsa de 30 Ib (13.6 kg por caja)

Tipico de las frutas, con un color caracteristico de
Color cada una de ellas, no verde, maximo 5% fuera de
este rango
Sabor Caracteristico
° Brix 10 +/- 2 grados (obtenido de la mezcla de las frutas)
Tamano Presencia de fruta entera y trozos

(0][o] Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

El mix de frutos rojos debe estar libre practicamente de
defectos. Cualquier combinacién de defectos no debe
afectar la apariencia y la comestibilidad del producto.

Sin presencia de lodo o arena,
libre de defectos caracteristicos,
como punta de maguey, mancha,
dano mecanico o deformacién no

caracteristico de estos frutos

Libre de todo material extrano que no
sea propio del fruto

Defectos

Materia extrana

Caracter Caracteristico del fruto maduro

MIXDE FRUTOS ROJOS

CONGELADOS

INGREDIENTES
Fresa, zarzamora, arandano y frambuesa.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Mix de frutos rojos congelados con 10 0 13.6 kg/caja,
envasado en bolsa grado alimenticio la cual puede ser
de color azul o transparente, en cajas de carton.

< 50,000 UFC/g

Coliformes totales <100 NMP/g

E. Coli < 3 NMP/g (Ausencia)

< 5,000 UFC/g

< 5,000 UFC/g
Negativo

Mesofilos Aerobios

Hongos
Levaduras
Salmonella SPP

Listeria monocytogenes Negativo

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 118 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 105
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.4 g 1%
» GrasasaturadaOg 1%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 1.2 mg 0%
Carbohidratos totales 27 g 10%
» Fibradietética3.1g 11%
* Azlcarl4g
Proteinas 1.3 g
Potasio 9%
Calcio 0%
Hierro 2%

DESCRIPCION
Platano macho en rodajas congelado.

PRESENTACION
5 bolsas de 2 kg (10 kg por caja).

Tipico del fruto, amarillo tenue con tonos crema,

Color . . ..
sin manchas de oxidacion

Sabor Caracteristico

° Brix 24° a 34°

Tamafho Rodaja uniforme a 3/8"

Olor Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

Sin presencia de lodo o arena, no
mas del 5% que presente dano
mecanico o alguna deformacién no
caracteristica del fruto
Caracteristico del fruto maduro

Caracter y firme, no mas del 10% de fruta
mallugada

Defectos

PLATANO MACHO

EN RODAJAS

INGREDIENTES
100% Platano macho.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Antioxidantes no alergénicos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Platano macho congelado con 10 kg/caja, envasado
en bolsa grado alimenticio la cual puede ser de color
azul o transparente, en cajas de carton.

Mesofilos Aerobios < 50,000 UFC/g
Coliformes totales <100 NMP/g

E. Coli < 3 NMP/g (Ausencia)
Hongos < 5,000 UFC/g
Levaduras <5,000 UFC/g
Salmonella SPP Negativo
Listeria monocytogenes Negativo

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 168 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 101
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.7 g 1%
» Grasasaturada0.2g 1%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 1.7 mg 0%
Carbohidratos totales 25 g 9%
» Fibradietética2.7 g 10%
* AzUcar23g
Proteinas 1.4 g
Calcio 18.5 mg 1%
Hierro 0.3 mg 2%
Potasio 282.2 mg 6%

DESCRIPCION
Mango mitades congelado.

PRESENTACION
13.6 kg por caja

Tipico del fruto, tiende a ser de color amarillo o
Color naranja, con una tolerancia maximo del 10% en
color verde

Sabor Caracteristico
° Brix 11a16°

Pieza en mitades, con tanamos variados, mediano
Tamano con un porcentaje maximo de 5% en piezas
menores a 3.5"

Olor Caracteristico
pH 3.5a4

CRITERIO DE DEFECTOS

No mas del 5% con defectos, libre de
semillas, material
fibroso o dafno mecanico

Defectos

Libre de todo material extrafio que no
sea propio del fruto

Caracteristico del fruto maduro, no
mas del 10% del producto blando o
duro por peso

Materia extrana

Caracter

MANGO MITADES

INGREDIENTES
100% mango.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Mango mitades congelado con 13.6 kg por caja,
envasado en bolsa grado alimenticio la cual puede ser
de color azul o transparente, en cajas de carton.

Mesofilos Aerobios < 50,000 UFC/g
Coliformes totales <100 NMP/g

E. Coli < 3 NMP/g (Ausencia)
Hongos < 5,000 UFC/g
<5,000 UFC/g

Negativo

Levaduras
Salmonella SPP
Listeria monocytogenes Negativo

Sthaphylococcus aureus Negativo

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 104 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 44.8
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal 0.5 g 1%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 1.1mg 0%
Carbohidratos totales 9.9 g 4%
» Fibradietéticab.4 g 19%
* Azlcarb.1g
Proteinas 1.4 g
Calcio 2%
Hierro 4%
Potasio 4%

DESCRIPCION
Zarzamora entera congelada.

PRESENTACION

« 10 bolsas de 1 kg (10 kg por caja)
* 5 bolsas de 2 kg (10 kg por caja)
» 1 bolsa de 30 Ib (13.6 kg por caja)

Tipico del fruto, tienden a ser morado,

Color . .
caracteristico de la variedad

Sabor Caracteristico
° Brix Minimo 9 grados

En un rango entre los calibres los 2 cm de largo,
Tamanho con unatolerancia del 10% debajo de esta
medida

Olor Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

Sin presencia de lodo o arena,
no mas del 10% de punta de
maguey, mancha, dafio mecanico,
deformacion no caracteristica del
fruto

Libre de todo material extrano que no
sea propio del fruto

Caracteristico del fruto maduro, no
mas del 15% de fruta mallugada

Defectos

Materia extrana

Caracter

ZARZAMORA CONGELADA

INGREDIENTES
100% Zarzamora.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Zarzamora entera congelada de 10 0 13.6 Kg por caja,
envasada en bolsa grado alimenticio la cual puede ser
de color azul o transparente, en cajas de carton.

< 50,000 UFC/g

Coliformes totales <100 NMP/g

E. Coli < 3 NMP/g (Ausencia)

Hongos < 5,000 UFC/g

< 5,000 UFC/g
Negativo

Mesofilos Aerobios

Levaduras
Salmonella SPP

Listeria monocytogenes Negativo

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.

www.freshco.com.mx



http://www.freshco.com.mx

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 155 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 79
» Caloriasde grasa0g
Grasatotallg 1%
» Grasasaturada0.1g 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 1.6 mg 0%
Carbohidratos totales 19 g 7%
» Fibradietética4.2g 15%
* AzUcar1l3g
Proteinas 0.7 g
Calcio12mg 1%
Hierro 0.3 mg 2%
Potasio 83.7 mg 2%

DESCRIPCION
Arandano entero congelado.

PRESENTACION

* 10 bolsas de 1 kg (10 kg por caja)
* 5 bolsas de 2 kg (10 kg por caja)
» 1 bolsa de 30 Ib (13.6 kg por caja)

Tipico del fruto, tienden a ser morado, caracteristica
de la variedad, es comunmente denominado
Color como “mora azul”, sin manchas pardas, grisaceas
o blancas, con no mas del 5% fuera de color
caracteristico

Sabor Caracteristico
° Brix Minimo 9 grados

En un rango entre los calibres 7 a 18 (mm) pudiendo
Tamano | llegar hasta calibre 20. Con una tolerancia del 10%
por debajo de 7 mm

Olor Caracteristico

CRITERIO DE DEFECTOS

El arandano entero debe estar libre practicamente de
defectos. Cualquier combinacién de defectos no debe
afectar la apariencia y la comestibilidad del producto.

Sin presencia de Lodo o arena,
no mas del 10% de mancha,
dano mecanico, deformacion no
caracteristica del fruto

Libre de todo material extrano que no
sea propio del fruto

Defectos

Materia extrana

Caracter Caracteristico del fruto maduro

ARANDANO ENTERO

CONGELADO

INGREDIENTES
100% Arandano.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO

Arandano entero congelado con 10 o 13.6 kg/caja,
envasado en bolsa grado alimenticio la cual puede ser
de color azul o transparente, en cajas de carton.

Mesofilos Aerobios < 50,000 UFC/g
Coliformes totales <100 NMP/g

E. Coli < 3 NMP/g (Ausencia)
< 5,000 UFC/g

< 5,000 UFC/g

Negativo

Hongos
Levaduras
Salmonella SPP

Listeria monocytogenes Negativo

CERTIFICACIONES
SQF Edicion 9
KOSHER

VIDA DE ANAQUEL
24 meses.

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
-18°C /-0.4°F o menor.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
-18°C /-0.4°F o menor.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios
Calorias 24
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol 0 g 0%
Sodio 4 mg 0%
Carbohidratos totales 2 g 1%
» Fibradietéticalg 4%
* AzUcarOg
Proteinas 4 g
Vitamina D 0%
Calcio 14%
Hierro 22%
Potasio 6%

DESCRIPCION

La albahaca es una planta aromatica y medicinal de
cultivo anual, de tallos erectos y ramificados, alcanza
una altura de 30 a 50 cm, hojas suaves, oblongas,
opuestas pecioladas, a ovadas, lanceoladas vy
ligeramente dentadas de 2a 5 cm.

PRESENTACION
Manojos de 500 g.

Color Verde
Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico
Textura Turgente

VIDA DE ANAQUEL
8 dias.

ALBAHACA

INGREDIENTES
100% Albahaca.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
La albahaca viene en una presentacion de manojos
con 500 g cada uno.

DEFECTO TOLERANCIA
Largo de tallo 15cm
Materia extrana Libre
Humedad 90%

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL

Porcion 100 g
Cantidad / porcion Valores diarios
Calorias 31.5
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%
» GrasasaturadaOg 0%
* Grasastrans0g
Colesterol0 g 0%
Sodin3.2g 0%
Carbohidratos totales 4.6 g 2%
» Fibradietética2.8 g 10%
* Azlcar2.1g
Proteinas 3.5 g
Vitamina D 0%
Calcio 8%
Hierro 10%
Potasio 7%

DESCRIPCION

El cebollin es una planta perenne, herbacea de 10 a
20 cm de altura. Se desarrolla en matas apretadas,
de bulbos oblongos. Verdes y finas, cilindricas o
cuadrangulares, acuminadas, huecas y glaucas.

PRESENTACION
Manojos de 250 g cada uno.

Color Verde
Sabor Caracteristico

Olor Caracteristico

Textura Turgente

VIDA DE ANAQUEL
8 dias.

CEBOLLIN

INGREDIENTES
100% Cebollin.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
El cebollin viene en una presentacion de manojos con
250 g cada uno.

DEFECTO TOLERANCIA
Largo de tallo 15cm
Materia extrana Libre
Humedad 90%

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.
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MENTA

TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 43.6 1%

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 30 mg 1%
Carbohidratos totales 8.6 g 3%

» Fibradietética6.6 g 24%

* AzUcarOg
Proteinas 3.3 g
Vitamina D 0%
Calcio 15% PRESENTACION
Hierro 66% Manojos de 250 g cada uno.
Potasio 10%

) INGREDIENTES
DESCRIPCION 100% Menta.
La menta es una planta herbacea con tallos muy i
ramificados, entre 30 y 70 cm de altura de seccion ALERGENOS / SENSITIVOS
cuadrangular, las hojas son pecioladas, opuestas, Sin alérgenos ni sensitivos.
ovaladas, entre 4y 9cmde largoy 2 a4 cm de ancho,
son de margen dentado con el haz verde oscuro RESUMEN DE PRODUCTO
finamente nervado de rojo en un patron pinnado. La menta viene en una presentacion de manojos con
Hojas y tallos son vellosos. 250 g cada uno.

DEFECTO TOLERANCIA
Color Verde Largo de tallo 15cm

Sabor Caracteristico Materia extrana Libre
(0][e]3 Caracteristico Humedad 78.65%

Textura Turgente

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
8 dias. 2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F
(Alta sensibilidad al etileno).

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL OREGANO
Porcion 100 g
Cantidad / porcion Valores diarios

Calorias 101 2%

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal0 g 0%

» GrasasaturadaOg 0%

* Grasastrans0g
Colesterol0 g 0%
Sodio8.8g 0%
Carbohidratos totales 25 g 9%

» Fibra dietética 13.8 g 49%

» Azlcarbg
Proteinas 5 g
Vitamina D 0%
Calclo SR PRESENTACION
Hierro 97% Manojos de 250 g cada uno.
Potasio 13%

) INGREDIENTES
DESCRIPCION 100% Orégano.
El orégano es una planta herbacea rustica y vivaz i
de 40 cm a 1.5 m de altura, tiende a ser arbustivo ALERGENOS / SENSITIVOS
achaparrado, caducifolia, de hojas simples de color Sin alérgenos ni sensitivos.
verde cenizo, muy olorosas y con tallos velludos
y adquieren una tonalidad rojiza. Las hojas brotan RESUMEN DE PRODUCTO
de dos en dos en cada nudo, son enteras, ovaladas El orégano viene en una presentacion de manojos
acabadas en punta. con 250 g cada uno.

DEFECTO TOLERANCIA

Color Verde opaco Largo de tallo 10-15cm
Sabor Caracteristico Materia extrana Libre

Olor Caracteristico Humedad 80%
Textura Turgente

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
8 dias. 2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F
(Es sensible al etileno).

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porcion 100 g
Cantidad / porcion % Valores diarios

Calorias 131 2%
» Caloriasdegrasa0g

Grasatotal 5.7 g 7%
» Grasasaturada2.9g 14%
* Grasastrans0g

Colesterol 0 mg 0%

Sodio 25.7 mg 1%

Carbohidratos totales 20 g 7%
» Fibradietética14.3 g 51%
* AzUcarOg

Proteinas2.9g

Vitamina D 0%

Calcio 24%

Hierro 40%

Potasio 14%

DESCRIPCION

El romero es una planta perenne, lefiosa subarbustiva
de ramas pardas de la que parten hojas de 15a 40 mm
de longitud, sentadas, opuestas, coriaceas, estrechas,
lanceoladas, con los bordes enteros y revueltos hacia
debajo de color verde brillante, algo granulosos por el
haz y suaves.

Color Verde opaco
Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico

Textura Turgente

VIDA DE ANAQUEL
8 dias.

ROMERO

PRESENTACION
Manojos de 250 g cada uno.

INGREDIENTES
100% Romero.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
El romero viene en una presentacion de manojos con
250 g cada uno.

DEFECTO TOLERANCIA
Largo de tallo 10-15cm
Materia extrana Libre

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL SYAVAVAVAN

Porcion 100 g
Cantidad / porcion Valores diarios

Calorias 319

» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal13.1g 17%

» Grasasaturada7.9g 36%

* Grasastrans0g
Colesterol0 g 0%
Sodioll.6¢ 1%
Carbohidratos totales 62.4 g 23%

» Fibra dietética 40.6 g 145%

» Azlcarlbg
Proteinas 10.2 g
Vitamina D 0% .
Calcio 134% PRESENTACION
Hierro 161% Manojos de 250 g cada uno.
Potasio 23%

] INGREDIENTES
DESCRIPCION 100% Salvia.
La salvia es una planta herbacea rustica y vivaz i
de 40 cm a 1.5 m de altura, tiende a ser arbustivo ALERGENOS / SENSITIVOS
achaparrado, caducifolia, de hojas simples de color Sin alérgenos ni sensitivos.
verde cenizo, muy olorosas y con tallos velludos
y adquieren una tonalidad rojiza. Las hojas brotan RESUMEN DE PRODUCTO
de dos en dos en cada nudo, son enteras, ovaladas La salvia viene en una presentacion de manojos con
acabadas en punta. 250 g cada uno

DEFECTO TOLERANCIA

Color Verde opaco Largo de tallo 15cm
Sabor Caracteristico Materia extrana Libre
Olor Caracteristico Humedad 80%

Textura Turgente

VIDA DE ANAQUEL TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
8 dias. 2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.
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TABLA NUTRIMENTAL
Porciéon 100 g
Cantidad / porcion Valores diarios
KCalorias 101
» Caloriasdegrasa0g
Grasatotal1.3g 2%
» GrasasaturadaOg 0%
» Grasastrans0g
Colesterol0 g 0%
Sodio 8.8 mg 0%
Carbohidratos totales 25 g 9%
» Fibradietétical13.8g 49%
* AzUcarOg
Proteinas5 g
Vitamina A 0%
Vitamina C 31%
Calcio 97%
Hierro 13%

DESCRIPCION

El tomillo es un arbusto perenne y alcanza unos 15
— 30 cm de altura. Presenta hojas diminutas de color
verde oscuro, flores lilas y posee esencias aromaticas,
de tallo lefioso.

Color Verde
Sabor Caracteristico
Olor Caracteristico
Textura Turgente

VIDA DE ANAQUEL
8 dias.

TOMILLO

PRESENTACION
Manojos de 250 g cada uno.

INGREDIENTES
100% Tomillo.

ALERGENOS / SENSITIVOS
Sin alérgenos ni sensitivos.

RESUMEN DE PRODUCTO
El tomillo viene en una presentacion de manojos con
250 g cada uno.

DEFECTO TOLERANCIA
Largo de tallo 15cm
Materia extrafa Libre
Humedad 80%

TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.

TEMPERATURA DE TRANSPORTE
2°Ca9°C/3b.6°Fa48.2°F.
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Caja con 10 Kg con 6 bolsas de 1.7 Kg
Caja con 12 Kg con 6 bolsas de 2 Kg

Caja con 10.89 Kg con 6 bolsas de 1.9 Kg Caja con 13.62 Kg con 6 bolsas de 2.27 Kg
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Caja con 13.62 Kg con 6 bolsas de 2.27 Kg Caja con 13.62 Kg con 6 bolsas de 2.27 Kg

Caja con 13.62 Kg con 6 bolsas de 2.27 Kg Caja con 12.25 Kg con 6 bolsas de 2.04 Kg

Caj 5.44 K 6 bolsas de 0.907 K
Caja con 7.25 Kg con 6 bolsas de 1.20 Kg AJacon § tonbbolsas ae 8
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Zempoala #251, piso 7, Adriana Contreras
col Narvarte Oriente, C.P. 03020,

Del. Benito Juarez, CDMX. Qe 558025 0460

> acontreras@freshcomexico.com

Ofxt-A0

Carretera San Miguel de Allende
km. 15.5, C.P. 37960,
Doctor Mora, Gto.

Av. Juan José Torres Landa #204,
piso 7, col. del Parque, C.P. 38010,
Celaya, Gto.
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